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Vazeny zakaznik,

prave ste si zakupili spotrebi¢ znacky BRANDT a my vam d'akujeme za prejavenu
déveru. Tento spotrebi¢ sme navrhli a vyrobili s ohfadom na vas, vas Zivotny styl
a vase potreby tak, aby ¢o najlepsie vyhovoval vasim oCakavaniam. Dali sme

do toho svoje know-how, svojho inovacného ducha a vSetku vasen, ktora nas
pohana viac ako 60 rokov.

V neustalej snahe vyhoviet’ vasim poZiadavkam je vam k dispozicii nas zakaznicky
servis, kde dostanete odpoved’ na vSetky vase otazky, pripomienky a navrhy.
Prihlaste sa tiez na naSej webovej stranke www.brandt.com, kde ndjdete nase
najnovsie inovacie, ako aj d'alSie uzitocné informacie.

Spolo¢nost BRANDT vas rada kazdodenne podporuje a Zela si, aby ste si nakup
mohli vychutnat’ naplno.

¥ N
6N, Stitok ,Origine France Garantie" poskytuje spotrebitel'om
%& vysledovatel'nost’ produktu jasnym a objektivnym oznacenim povodu.
NC Znacka BRANDT s hrdostou umiestriuje toto oznacenie na vyrobky z

nasich franctzskych zavodov so sidlom v Orléans a Vendome.
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A Dolezité:
Pred zapnutim spotrebica si pozorne precitajte tento navod na obsluhu, aby ste sa
oboznamili s jeho pouZivanim.
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DOLEZITE BEZPECNOSTNE POKYNY A PREVENTIVNE OPATRENIA

» EE)

DOKLADNE SI PRECITAJTE DOLEZITE BEZPECNOSTNE
POKYNY A ODLOZTE ICH PRE PRIPAD POTREBY.
Tento navod je mozné stiahnut’ z naSej internetovej stranky.

Po doruceni spotrebi¢ okamzite
odbalte. Skontrolujte jeho celkovy
vzhlad. Akékolvek vyhrady
zaznamenajte na dodaci list a
jeho képiu si odlozte.

Délezité:

* Tento spotrebi€ mézu pouzivat
deti starSie ako 8 rokov a osoby,
ktoré maju znizené fyzické,
zmyslové alebo mentalne
schopnosti, alebo osoby, ktore
nemaju dostatocné skusenosti a
vedomosti len ak su pod dozorom
zodpovednej osoby, alebo ak boli
vopred poucené o bezpecnom
pouzivani spotrebi€a a pochopili
moznée rizika suvisiace s jeho
pouzivanim.

* Dbajte na to, aby sa deti s tymto
spotrebi€om nehrali. Deti nesmu
bez dozoru samostatne Cistit’
spotrebi¢ alebo vykonavat’ jeho
udrzbu.

* Dohliadnite na to, aby sa so
spotrebiCom nehrali deti.

UPOZORNENIE:

* Spotrebi€ a jeho dostupné Casti
su pocas pouzivania horuce.
Davaijte pozor, aby ste sa nedotkli
ohrevnych €asti vo vnutri rury. Deti
mladsSie ako 8 rokov sa nesmu
priblizovat k spotrebicu, ak nie su
pod stalym dozorom.

* Toto zariadenie je urCené na
pecCenie so zatvorenymi dvierkami.
* Pred spustenim Cistiaceho cyklu
pyrolyzy z rury vyberte vSetko
prisluSenstvo a odstrarite vacsie
necistoty.

* Pri pouziti Cistiacej funkcie sa
povrchy mézu rozohriat' na vysSiu
teplotu ako pri normalnom pouziti.
* Preto dbajte, aby sa k rure
nepriblizovali malé deti.

* Spotrebi¢ necistite parou.

* Na Cistenie sklenenych dvierok
rury nepouzivajte drsné Cistiace
prostriedky ani drétenky, pretoze by
sa mohol poskrabat povrch, ¢o by
mohlo viest k prasknutiu skla.



UPOZORNENIE:

* Pred vymenou zZiarovky sa
uistite, Ze je spotrebi¢ odpojeny
od napadjania, aby sa predislo
akémukolvek riziku urazu
elektrickym prudom. Vymenu
vykonajte, ked je zariadenie
vychladnuté. Na odskrutkovanie
tienidla a ziarovky pouZite
gumenu rukavicu, ktora ufahci
vymontovanie.

* Po inStalacii musi zastrcka
zostat’ pristupna. Zariadenie sa
musi dat’ odpojit od elektrickej
siete pomocou elektrickej
zastrcky, alebo vypinatom
zabudovanym v pevnom
rozvode v sulade s inStalaCnymi
predpismi.

* AK je napdjaci kabel poskodeny,
musi ho vymenit vyrobca, jeho
popredajny servis alebo podobne
kvalifikovana osoba, aby sa
prediSlo nebezpecfenstvu.

* Toto zariadenie sa moze
nainstalovat kdekolvek pod
pracovnu dosku alebo do
vstavaného nabytku v sulade s
inStalacnou schémou.
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* Ruru umiestnite do stredu
nabytku tak, aby bola zaistena
minimalna vzdialenost 10 mm od
bocnej steny nabytku. Material
nabytku, do ktorého je spotrebic
vstavany, musi odolavat’ teplu
(alebo byt pokryty takymto
materialom). Kvoli vacsej
stabilite raru k nabytku pripevnite
pomocou 2 skrutiek, ktoré
umiestnite do otvorov urcenych
na tento ucel.

» Spotrebi¢ sa nesmie
nainstalovat za ozdobné dvere,
aby sa zabranilo prehriatiu.

* Tento spotrebic€ je uréeny
vyhradne na domace a podobné
pouzivanie ako napriklad: v
kuchynskych kuatoch pracovnikmi
obchodnych zariadeni, kancelarii
a inych profesionalnych

odvetvi, na farmach, pouzivanie
klientmi hotelov, motelov a

inych priestorov, ktoré maju
ubytovaci charakter, pouzivanie v
priestoroch ako hostovské izby.

* V pripade akéhokolvek Cistenia
vnutra rury musi byt rura vypnuta.
* Neupravujte vlastnosti tohto
spotrebica.

* Nepouzivajte ruru na
skladovanie &i uchovavanie
potravin ani na odkladanie
predmetov po ich pouziti.
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7IVOTNE PROSTREDIE |

OCHRANA ZIVOTNEHO PROSTREDIA TIP NA USPORU ENERGIE

Baliace materidly tohto spotrebica su Pocas varenia nechajte dvierka rury zatvorené.
recyklovatel'né. Podielajte sa na recyklacii a
prispievajte k ochrane Zivotného prostredia. UloZte
ich do kontajnerov urcenych na tento Gcel.
Tento spotrebi¢ obsahuje tiez mnoho
recyklovatel'nych materialov.
Je oznaceny tymto logom, ktoré
oznacuje, Ze opotrebovany spotrebic
sa nesmie miesat’ s ostatnymi
odpadmi.
Vyrobca bude spotrebic recyklovat’
B najlepsich podmienkach v stilade
s eurdpskou smernicou 2002/96/ES o likvidacii
elektrickych a elektronickych zariadeni.
miestach opotrebovanych spotrebicov ziskate od
mestského dradu alebo predajcu.
Dakujeme vam za vasu spolupracu v oblasti
ochrany Zivotného prostredia.



VYBER MIESTA A ZAPUSTENIE

Na nakresoch sU uvedené rozmery nabytku, do
ktorého bude vloZena rura.

Tento spotrebi€ je mozné nainstalovat’ nezavisle
pod pracovnu dosku (obr. A) alebo do vstavaného
nabytku (obr. B).

Upozornenie: Ak je spodna skrinka otvorena (pod
pracovn( dosku alebo do vstavaného nabytku),
priestor medzi stenou a doskou, na ktorej je
umiestnena rdr, musi byt’ maximalne 70 mm

(obr. C) (obr. D). Upevnite riru do nabytku. Na
tento ucel odstrante gumené patky a previtajte
najskor otvor s priemerom 2 mm, aby ste zabranili
rozStiepeniu dreva. Ruru upevnite pomocou 2
skrutiek. Opat’ naloZte gumené patky.

» EE)

@ Odporucanie

S ciel'om zaistit’ kompatibilna instalaciu
mozete zavolat’ odbornika pre domace
spotrebice.

A Upozornenie:

Ak elektricka instalacia vo vasej domacnosti
vyzaduje zmenu zapojenia spotrebica,
zavolajte kvalifikovaného elektrikara.

Ak rara vykazuje niekol'ko odchylok,
odpojte spotrebic alebo vyberte poistku
zodpovedajlcu napajaciemu kablu rary.

<70 L 215526
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ELEKTRICKE ZAPOJENIE

Rura sa musi zapojit’ pomocou normalizovaného
napajacieho kabla s 3 vodi¢mi s priemerom 1,5 Modry ——
mm?2 (1 f+ 1 N+ uzemnenie), ktoré sa musia vodic¢
pripojit’ k sieti 220~240 V pomocou normalizovanej
zasuvky IEC 60083 alebo vsepdlovym odpojovacim
zariadenim v sulade s platnymi inStalacnymi

predpismi.

A Upozornenie: - O
Ochranny vodic (zeleno-zlty) sa zapaja na Cierny, hnedy
svorku zariadenia a musi byt’ pripojeny k L alebo &erveny
uzemneniu instalacie. Poistka musi mat’ vodi&

minimalne 16 A.

— Zeleno-Zlty vodic

Nasa zaruka sa nevztahuje na pripad nehody
alebo incidentu, ktoré boli spdsobené nepouzitim
uzemnenia, chybného alebo nespravneho
uzemnenia ani v pripade zapojenia v rozpore s
pokynmi.

e Pred prvym pouzitim

Pred prvym pouzitim rdru na pecenie zahrejte
prazdnu so zatvorenymi dvierkami asi 15 minGt
na najvyssiu teplotu. Mineralna vina, ktora tvori
izolaciu rary, moze na zaciatku svojim zlozenim
vydavat’ zvlastny zapach. Rovnako si moézete
vSimnat’ dym. To vSetko je normaline.
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g ZOZNAMENIE SA SO SPOTREBICOM

POPIS JEDNOTLIVYCH DIELOV
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O Ovladaci panel
@ Svetlo
@© Dvierka
©® Rukovit

Tato rdra ma 6 drziakov na umiestnenie prislusenstva (mriezka, misa...) v réznych vyskach v zavislosti od
zvoleného rezimu pecenia.

DISPLEJ A OVLADACIE TLACIDLA

O Tladidlo ,Automatické parna funkcia® @® Zvysenie hodnoty
@ Tladidlo Spat/odomknutie @ Znizenie hodnoty
® Tladidlo ,Start/Stop* @ Tladidlo pre potvrdenie
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g ZOZNAMENIE SA SO SPOTREBICOM

PRISLUSENSTVO
e Bezpecnostna mriezka proti preklopeniu

Mriezku mozno pouzivat’' na umiestnenie vsetkych
nadob a foriem s potravinami na pecenie alebo
grilovanie. PouZiva sa na grilovanie (potraviny su
poloZené priamo na nej).

Vlozte zarazku proti preklopeniu na dno rury.

e Nadoba na viacnasobné pouzitie, panvica
45 mm

Vklada sa na drziaky pod mriezku, drziakom
smerom k dveram rdry. Zhromazd'uje stavu a tuk
z grilovaného médsa, mozno ju pouZzit' na naplnenie
vodou do polovice na pecenie nad vodnym
kupel'om.

e Plech na pecivo, 20 mm

Vklada sa na drZziaky, drziakom smerom k dveram
rury. Idealna na pecenie kolacov, susienok,
kosickov. Jej naklonena rovina umoznuje Iahko
umiestnit’ riad do misky. Mozno tiez vloZit' do
rury pod mriezku na zachytavanie Stiav a tuku z
grilovaného masa.

e Systém vodiacich drazok

Vd'aka novému systému vodiacich drazok

je manipulacia s potravinami praktickejsia a
jednoduchsia, pretoze sa misky daju I'ahko

vybrat/, o maximalne zjednodusuje manipulaciu

s nimi. Misky mozno Uplne vybrat/, ¢o umozni
Uplny pristup. Okrem toho jej stabilita umoznuje
pracovat’ a manipulovat’ s potravinami bezpecne,
¢im sa znizuje riziko popalenia. Jedlo z riry mozZete
tieZ vybrat’ omnoho jednoduchsie.

A Vytiahnite prislusenstvo a drziaky rary
pred Cistenim pyrolyzou.

Ade_Qtﬂfam.e

Aby ste zabrinili tvorbe dymu pocas pripravy
mastného masa odporicame pridat’ malé
mnozZstvo vody a oleja na dno panvice.




g ZOZNAMENIE SA SO SPOTREBICOM

INSTALACIA A DEMONTAZ POSUVNEJ
KOLAINICKY

Po vybrati 2 polickovych list vyberte vysku (2

az 5), do ktorej chcete namontovat’ kol'ajnicky.
Zacvaknite I'avt kol'ajnicu o l'avy schod pomocou
dostatocného tlaku na prednu a zadnu Cast’
kol'ajnice tak, aby 2 jazyCky na bocnej strane
kol'ajnice zapadli do drétenej police. Rovnakym
spdsobom postupujte pre pravu kolajnicu.

POZNAMKA: teleskopicka posuvna Cast’ drazky
sa musi vysunut’ smerom k prednej Casti rury,
zarazka je otocena smerom k vam. Namontujte 2
polickové listy a vlozZte dosku na 2 drazky. Systém
je pripraveny na pouZitie.

Ak chcete kol'ajnicky demontovat’, postupujte ako
pri demontazi polickovych list.

Mierne roztiahnite jazycky pripevnené ku kazdej
kol'ajnicke smerom dolu, aby ste ich uvolnili.
Potiahnite smerom k sebe.

@ Pod vplyvom tepla sa moze
prislusenstvo deformovat’, ¢o véak nema
vplyv na jeho funkcnost'. Po ochladeni sa
opat’ vrati do povodného tvaru.

11



& POUZIVANIE SPOTREBICA

NASTAVENIE

o NASTAVENIE CASU
Pri zapnuti spotrebica na displeji blika 12:00.

Nastavte Cas pomocou tlacidla + alebo -. Potvrd'te tlacidlom OK. V pripade vypadku napajania Cas blika.

e ZMENA CASU
Rura musi byt vypnuta a zobrazovat’ cas.

Stlacte tlacidlo OK. Pomocou tlacidiel + a - prechadzajte roznymi parametrami, vyberte polozku
»Configuration" (Konfiguracia) a potvrd'te ju tlacidlom OK. Zmerite Cas a potvrdte ho tlacidlom OK.

o Casovaé
Tuto funkciu mozno pouzit’ len vtedy, ked’ je spotrebic vypnuty.

Stlacte tlacidlo OK. Pomocou tlacidiel + a - prechadzajte r6znymi nastaveniami, vyberte polozku ,Timer" a
potvrd'te ju tlacidlom OK. Nastavte ¢asova¢ pomocou tlacidla + alebo -. Potvrd'te tlacidlom OK a ¢asovac
zacne odpocitavat’. Po uplynuti ¢asu zaznie signal. Ak ho chcete vypnut, stlacte I'ubovol'né tlacidlo.

Pozn.: Programovanie ¢asovaca mozete kedykol'vek zmenit” alebo zrusit'. Pre zruSenie sa vrat'te do
ponuky Casovaca a nastavte na 00:00. Bez overenia sa zaznam uskutocni automaticky po niekol'kych
sekundach.
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POUZIVANIE SPOTREBICA

e ZAMKNUTIE OVLADACICH PRVKOV

La_

Stlacte tlacidlo pokym sa na displeji nezobrazi symbol (3. Ak ho chcete odomkn(it, stlatte tladidlo
pokym symbol £ z displeja nezmizne.

MENU KONFIGURACIA

MoZete zmenit' rOzne parametre rury: Vyberom polozky ,CONFIGURATION" vstipte do rezimu nastavenia.

Tlacidlami + a - vyberte poloZzku a potvrd'te tlacidlom OK. Ziskate pristup k roznym parametrom, tabulka
nizsie:

CAs:
Nastavenie alebo zmena Casu.

Zvuky - KEYS:
Poloha ON, aktivne zvuky.
Poloha OFF, Ziadne zvuky.

Osvetlenie
V polohe ON, v reZime varenia, svetlo vzdy svieti (okrem reZzimu ECO). V polohe
AUTO, v reZime varenia, svetlo zhasne priblizne po 90 sekundach.

JAZYK:
FR/GRC/HE/IT/NL/NOR/POL/PT/RUS/SLK/SWE/UKR/EN/CZ/DEU/DNK/FIN

ReZim DEMO:
V polohe ON, funkcia aktivovana, demonstracny rezim pouZity na expoziciu.
V polohe OFF, funkcia deaktivovana, rura je v prevadzke.

13



& POUZIVANIE SPOTREBICA

REZIMY VARENIA

MANUALNE FUNKCIE:

KONVEKCIA *

Minimalna teplota 35 °C, maximalna 250 °C
Odporucame na uchovanie Stavnatosti bieleho
masa, ryb a zeleniny . Na varenie viacerych
potravin aZ na troch Urovniach.

= TRADICNE PECENIE

Minimalna teplota 35 °C, maximalna 275 °C
Odporucame pre pomalé a Setrné varenie. Na
uchovavanie Stiav pocas pecenia Cerveného masa.
Tiez vhodné na dusenie v prikrytom kastrdle, jedla,
ktorych priprava bola zacata na varnej doske (coq
au vin, gulas).

@ SPODNE PECENIE S VENTILATOROM
Minimalna teplota 75° C, maximalna 250 °C
Odporucame pre Stavnaté jedla (quiche,

kolace so Stavnatym ovocim atd’.). PeCivo bude na
dne dokladne upecené. Odporticané na kysnuté
cesto (kolac, brioska, kiigelhopf, atd’.) a pre suflé,
ktoré nebudu zastavené korkou navrchu.

| 0| gcox

Minimalna teplota 35 °C, maximalna 275 °C

Toto nastavenie Setri energiu pri zachovani kvalita
varenia. Vsetky druhy varenia sa vykonavaju bez
predhrievania.

El VARIABILNI GRIL

Uroveri od 1 do 4

Odporucame na opekanie toastov, gratinovanie
pokrmov, zapekanie creme br(ilée...

GRIL S VENTILATOROM

Minimalna teplota 100 °C, maximalna 250 °C
Pecienky a hydina su Stavnaté a krehké.

Zasunite odkvapkavaciu misku na podperu spodnej
police.

Odporucame pre vsetku hydinu alebo maso
pecené na razni, na dokladné varenie stehna alebo
hovéadzich rebier. Na zachovanie vihkej textury
rybacich steakov.

» [E5)

TRADICNE PECENIE S VENTILATOROM
Minimalna teplota 35 °C, maximalna 275 °C
Odporucame pre maso, ryby, zeleninu,
pripravované v hlinenej miske.

—_—

59 UDRZIAVANIE TEPLA
Minimalna teplota 35 °C, maximalna 100 °C

Automatické funkcie:

Spolocnost’ Brandt vam pontka 3 nové
funkcie, ktoré automaticky kombinuju dva
rezimy pecenia: tradicné pecenie a pecenie
s parou, aby sa zachovali vyzivné hodnoty
potravin a zarucilo rychlejsSie pecenie.

BIELE MASO

Odporucame na zachovanie Stavnatosti a makkosti
peceného bravcového a telacieho mésa.

RYBY

Odportcame na pecenie celych ryb alebo filé.

HYDINA

Odporucame na pecenie kurciat, moriek, perliciek
a kacic.

Pri tychto 3 funkciach staci na plech (do
odkvapkavacej nadoby) dat’ dostatocné mnoZstvo
teplej vody a vlozit' ho do rary na spodnu Urover a
potraviny na peCenie umiestnit’ na 3. Uroven.
Informacie o mnozstve vody v odkvapkavacej
nadobe su uvedené na konci ndvodu v tabul'ke
automatickych kombinovanych funkcii s pouzitim
pary.

* ReZim pecenia sa vykondva podla
poziadaviek normy EN 60350-1: 2016
na preukazanie suladu s pozZiadavkami
eurépskeho nariadenia EU/65/2014 na
energetické oznacovanie.
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POUZIVANIE SPOTREBICA

SPUSTENIE PROCESU VARENIA

o OKAMZITE PECENIE 5
Programator by mal zobrazovat’ len Cas. Cas nesmie blikat'. Stlacte tlacidlo OK, pomocou tlacidiel + a -
vyberte reZim pecenia a potvrdte tlacidlom OK.

Rdra vam ponuka nastavenie d'alSich parametrov pecenia:

m Teplota @ Cas pecenia Koniec pecenia

Pomocou tlacidiel + a - nastavte parametre. Potvrd'te tlacidlom OK.

e Zmena teploty ﬂ

V zavislosti od zvoleného typu pecenia vam rdra odporuci ideélnu teplotu pecenia. Toto je mozné zmenit’
takto:

Vyberte policko ,Teplota® m Pomocou tlacidiel + / - vyberte poZzadovanu teplotu a potvrd'te tlacidlom
OK. Nastavenie je teraz mozné, vyberte pozadovanu teplotu pomocou tlacidiel + a - a potvrd'te tlacidlom
OK.

Poznamka: Cas pedenia nemdzete vybrat. V tomto pripade nechajte politka Doba trvania a Koniec
pecenia prazdne a prejdite priamo na ,OK". Potvrdenim tlacidla OK spustite proces pecenia. Rura sa
vypina stla¢enim a podrzanim tlacidla ,,zapnat/vypnut™ (@),

e Zmena Casu varenia @

Varte okamZite a potom vyberte ¢as pecenia (.
Symbol ¢asu pecenia ® blika, nastavenie je teraz mozné. Pomocou tlacidla + alebo - nastavte Cas pecenia.
Potvrd'te tlacidlom OK.

@ Systém , Smart Assist"

Vasa rura je vybavena funkciou ,Smart Assist",
ktora pri programovani doby pecenia

odporuci upravitel'nii dobu pecenia podl‘a
zvoleného reZimu pecenia.
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@ Vasa rura je vybavena funkciou ,SMART
ASSIST", ktora vam po naprogramovani
trvania odporuci trvanie pecenia, ktoré
mozete zmenit’ podl'a zvoleného pecenia.
Pozrite si nasledujicu tabul'ku.

Cas pecenia sa automaticky uloZi po niekolkych
sekundach. Cas sa odpocitava okamZite po
dosiahnuti teploty varenia.

e Zmena c¢asu ukoncéenia varenia

ey ODPORUCANY EAS
30 min.
@ 30 min.
30 min.
30 min.
E] 7 min.
15 min.
= 30 min.

Postupujte ako pri programovani &asu. Ked' nastavite ¢as varenia, ¢as ukonéenia G sa automaticky zvysi.
Tento cas ukoncenia moZete zmenit', ak chcete koniec varenia odloZit'. V tomto pripade vyberte (Ca
postupujte rovnako ako pri nastavovani ¢asu varenia. Po nastaveni Casu varenia potvrdte tlaCidlom OK.

e Zastavka na varenie

Ak ste naprogramovali ¢as pecenia, rura sa automaticky zastavi. Ak nie, zastavte rdru stlacenim a

podrzanim tladidla ,zapnat/vypnat™ (@)
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FUNKCIA ,RECEPTY"

Funkcia ,RECEPTY" vam vyberie vhodné parametre varenia v zavislosti od pripravovaného jedla a jeho
hmotnosti.

- Losos

- Hovadzi steak, medium rare
- Pizza

- Ruzové jahnacie plece
- Soufflé

- PInené paradajky

- Bravcéova pecienka

- Kuracie mdso

- Quiche

- Ovocny kolaé

- Chlebik/kolaciky

- Kolac

Vlyberte polozku ,Recepty". Rura teraz ponuka rézne skupiny potravin. Pomocou tlacidiel + a - vyberte
skupinu potravin:

Po vybere potvrd'te vyber tlacidlom OK. Po vybere jedla vas rira moze poZiadat' o d'alSie informacie.
Zadajte hmotnost’ i a potvrd'te tlacidlom OK. Rura automaticky vypocita a zobrazi idedlny Cas pecenia.

Poznamka: Ak chcete, mdZete zmenit' ¢as ukon&enia vyberom G a zobrazi sa novy ¢as ukon&enia.
Proces varenia spustite stlacenim tlacidla OK. Po uplynuti ¢asu pecenia rira pipne a vypne sa.
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REZIM , AUTOCOOK

Rezim pecenia ,,AUTOCOOK" vam ulahdi pracu, pretoze rira automaticky vypocita vSetky parametre
pecenia podla zvoleného pokrmu (teplota, ¢as pecenia, typ pecenia) vdaka elektronickym snimacom
umiestnenym v rdre, ktoré neustale meraju stupen vihkosti a zmeny teploty.

PREVADZKA V REZIME ,AUTOCOOK":
Tento spOsob varenia prebieha v 2 fazach:

Faza 1:

Pripravna faza, pocas ktorej sa rura zacne
zahrievat’ a urci idedlny Cas pecenia. Tato faza trva
v zavislosti od pokrmu 5 az 40 minut.

m DOLEZITE: Pocas tejto fazy neotvarajte
dvierka rury, aby ste nenarusili vypocet a
zaznamenavanie udajov. Tato faza pripravy

je znazornena animaciou vedl'a ¢asu varenia.

Faza 2:

Faza pecenia: rdra urcila potrebny ¢as. Uvedeny
zostavajlci Cas zohl'adriuje Cas varenia v prvej
faze. Teraz mozete otvorit’ dvierka, napriklad na
pecenie. V rure si mozete vybrat’ z 12 jedal (pozri
obrdzok na druhej strane):

<% AUTOCOOK

- Ryby
- Hovadzi steak
(rare, medium, well done)
- Pizza
- Jahnacie stehno
(ruzové, dobre prepecené)
- Soufflé
- PInena zelenina
- BravCova pecienka
- Kuracie maso
- Slany kolac
- Sladky kolac
- Malé susienky
- Kolac

Dolezité upozornenie: na pouzitie funkcie
~AUTOCOOK" nie je potrebné predhrievanie.
Pecenie MUSI zacat’ v studenej rire. Pred
druhym pecenim pockajte, pokym rdra
uplne nevychladne. Ak je rira vel'mi horiica
na spustenie pecenia v reZime AUTOCOOK,
na displeji sa obrazi sprava. Nechajte raru
vychladnut'.

~—
Viyberte rezim AUTOCOOK s a potvrd'te tlacidlom OK.
Vlyberte si program pomocou tlacidiel +/- a potvrdte stlatenim tlacidla OK.

V pripade potreby nastavte Cas ukoncenia varenia a potvrd'te ho opatovnym stlacenim tlacidla OK.
Rura sa spusti. V pripade potreby nastavte Cas ukoncenia varenia a potvrd'te ho opatovnym stlacenim
tlacidla OK. Rura sa spusti. PoCas tejto fazy vypoctu blika informacia o ¢ase varenia. Po uplynuti ¢asu
pecenia sa rdra vypne a na displeji sa zobrazi informacia, ze pokrm je hotovy.

FUNKCIA ODLOZENEHO STARTU

Nastavenie odloZzeného Startu :

Vlyberte symbol konca pripravy G a zmente Cas ukoncenia.
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FUNKCIA ,STEAM GUIDE"

Stlacte tlacidlo ,Steam Guide" @J
Rura teraz ponuka rdzne skupiny potravin: biele maso, ryby, hydina (pozri tabul’ku). Vyberte skupinu
potravin pomocou tladidiel + a - a potvrd'te tlacidlom OK.

ad 4000

G 180

Rozblika sa hmotnost’; zadajte skuto¢nt hmotnost’ potravin pomocou tlacidiel + a - a potvrd'te tlacidlom
OK. Nemusite nastavovat’ nic iné, teplota a Cas varenia sa vypocitaji automaticky. V pripade potreby
nastavte ¢as ukoncenia varenia a potvrd'te ho opatovnym stlacenim tlacidla OK. Vase varenie sa zacne

okamZite.
TABUL'KA AUTOMATICKYCH FUN KCI;III
KOMBINOVANYCH S PARNYM VARENIM
Jedla Potraviny MnozZstvo vody, ktoré sa ma pridat’
_ . Bravcova pecienka 500 ml teplej vody v panvici
Biele maso
Tel'acia pecienka 500 ml teplej vody v panvici
Hrubé poissony 500 ml teplej vody v panvici
Rybie filé 300 ml teplej vody v panvici
Ryby
Stredne vel'ké ryby 300 ml teplej vody v panvici
Filety 300 ml teplej vody v panvici
Kuracie mdso 500 ml teplej vody v panvici
Kacica 500 ml teplej vody v panvici
Hydina
Morka 500 ml teplej vody v panvici
Perlicky 800 ml teplej vody v panvici
PN boLesme

Umiestnite odkvapkavaciu misku (s teplou vodou) na spodnii policu na uroven 1 a varené
potraviny na Urovern 3.
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CISTENIE VNUTORNEHO A VONKAJSIEHO POVRCHU SPOTREBICA

o Cistenie varného priestoru pyrolyzou

A Upozornenie

Pred spustenim cCistenia pyrolyzou z riiry vyberte prislusenstvo a mriezky. Pred Cistenim rary
pyrolyzou odstrarite zvysky, ktoré mohli vytiect'. Pomocou vihkej Spongie z dvierok odstrarite
prebytocné mastnoty.

Z bezpecnostnych dévodov sa Cistenie pyrolyzou vykonava az po automatickom zaisteni dvierok, preto
dvierka nie je mozné odistit..

e Okamzité automatické Cistenie
Casovac by mal zobrazovat' denny ¢as, ktory neblikd. Pomocou tlacidiel + a - alebo vyberte jeden zo
samocistiacich cyklov. Vyber potvrdte tlacidlom OK.

Cistenie za 39 minat

- Na konci kazdého vypalenia blika na displeji ,Clean 39", Co vas vyzve, aby ste zacali Cistit'. Prejdite do
ponuky cistenia a potvrdte ,Clean 39". V 'avom dolnom rohu displeja sa zobrazi ¢as 0:39, proces Cistenia
sa zacne. Po niekol'kych minUtach sa objavi kI'i¢, dvierka riry sa z bezpecnostnych dévodov automaticky
zablokuju pocas celého programu.

Ak chcete spustit’ rdru ,Clean 39", ktora je studena alebo nie je dostatocne hortica, podmienky spustenia
programu toto Cistenie neumoznia. Na displeji sa zobrazi PYRO 1:30.

Pyrolyza 2 hodiny alebo 1,5 hodiny podla potreby.

Viyberte jednu z dvoch funkcii Cistenia podla toho, ako je rura znecistena.

V zavislosti od vasho vyberu sa zobrazi ¢as 2:00 (alebo 1:30). Potvrdte tlaCidlom OK.

Zacina sa pyrolyza.

Na konci procesu Cistenia sa na displeji zobrazi ukoncené chladenie a pyrolyza a dvierka sa odomknd.

e Oneskorené automatické Cistenie

Mate moznost’ odloZit’ spustenie programu pyrolyzy. Ked’ sa na obrazovke zobrazi trvanie programu,
vyberte © a nastavte novy Cas ukoncenia pomocou tlacidiel + a - a potvrd'te tlacidlom OK. Proces
samocistenia sa zacne neskor a skonci sa v novom nastavenom case.
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e VONKAJSi POVRCH
Pouzite mékku utierku navih¢ent v pripravku na Cistenie skla. NepouZivajte Cistiaci krém ani drsnt
Spongiu.

e DEMONTAZ STUPNOVITYCH DRZIAKOV

Po zloZeni stupfovitych drziakov zodvihnite prednu Cast’ stupriovitého drziaka, aby ste vybrali predny hacik
z jeho uloZenia. Potom mierne vytiahnite zostavu stupnovitého drziaka smerom k sebe a zodvihnite zadnu
Cast’ tak, aby ste vybrali zadny hacik z jeho uloZenia. Viyberte tak aj 2 stupriovité drziaky.

I

o CISTENIE VNUTORNYCH SKIEL

Na cistenie sklenenych dvierok riry nepouzivajte drsné Spongie ani drotenky, pretozZe by sa
mohol poskrabat’ povrch, ¢o by mohlo viest’' k prasknutiu skla.

Na cistenie vnutorného skla odmontujte dvierka. Pred demontazou skla odstrarite jemnou utierkou a
Cistiacim prostriedkom na riad nadbytocny tuk z vnltornej strany skla.

o CISTENIE VNUTORNYCH OKIEN
Dvierka Uplne otvorte a zablokujte ich plastovym klinom, ktory je si¢ast'ou balenia spotrebica.

Odstrante prvé sklo:
Pomocou druhej zarazky (alebo skrutkovaca) zatlacte na miesta, aby ste uvolnili sklo.
Vyberte sklo:

I\ pelesite:
Nezabudnite oznacit’ smer montaze tohto prvého skla (leskla strana smerom k vam).
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Dvierka pozostavaju z dvoch d'alSich skiel, ktoré st na kazdom rohu upevnené Ciernou gumenou patkou.
V pripade potreby ich vyberte a ocistite.
Skla neponarajte do vody. Oplachnite Cistou vodou a osuste utierkou, z ktorej sa neuvolfiuju viakna.

e Opatovna montaz skiel dveri

Po vycisteni zalozte spat’ Cierne gumené patky Sipkou nahor a vlozte spat’ vietky skla.

Vlozte posledné sklo do kovovych zarazok, potom ho pritlacte lesklou stranou k sebe. Odstrante plastovy
e VYMENA ZIAROVKY

klin. Spotrebic je opat’ pripraveny na poufZitie.
2\
iy 4
A Upozornenie:

Pred vymenou Ziarovky sa uistite, Ze je zariadenie odpojené od napajania, aby sa predislo
akémukol'vek riziku Grazu elektrickym priadom. Vymenu vykonajte, ked’ je zariadenie
vychladnuté.

Charakteristika Ziarovky:

25 W, 220-240 V~, 300°C, G9.

Ak Ziarovky nefunguji, mézete ich vymenit’ sami.
ZloZte tienidlo a potom odskrutkujte Ziarovku
(pouzite gumenu rukavicu, ktora ulahci
vymontovanie). Namontujte novu Ziarovku a
nalozte spat’ tienidlo.

A
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PROBLEMY A RIESENIA

Rura nehreje.

Skontrolujte, i je rura spravne pripojena alebo Ci
poistka vo vasej instalacii funguje. Zvyste zvolent
teplotu.

Osvetlenie rary nefunguje.
Vymerite Ziarovku alebo poistku.
Skontrolujte, ¢i je rura dobre zapojena.

Ventilator chladenia sa otaca aj po vypnuti
rary.

To je v poriadku, méZe sa otacat’ maximalne
hodinu po peceni, aby odvetral riru. V opacnom
pripade kontaktujte popredajny servis.

Cistenie pyrolyzou sa nevykona.
Skontrolujte, ¢i su dvierka zatvorené. Ak problém
pretrvava, kontaktujte popredajny servis.

Na obrazovke blika symbol @ ,zamknutie
dvierok.

Vyskytla sa chyba zamknutia dvierok.
Kontaktujte popredajny servis.

Vibracie a hluk.

Skontrolujte, ¢i napajaci kabel nie je v kontakte so
zadnou stenou.

To nema Ziadny vplyv na spravne fungovanie
spotrebica, moze vsak pri vetrani generovat’
vibracie a hluk. Vyberte zariadenie a posunte
kabel. Vymente ruru.

ODSTRANOVANIE PRIPADNYCH PROBLEMOV
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POPREDAJINE SLUZBY

KONTAKTOVANIE SERVISU

Pripadné opravy na spotrebici musi vykonat’
kvalifikovany odbornik spolocnosti. PoCas
telefonatu si pripravte vsetky potrebné informacie
o spotrebici (model, referencia servisu, sériové
Cislo), aby sa zjednodusil proces vybavovania
Ziadosti. Tieto informacie sa nachadzaju na
vyrobnom Stitku.

XXXXXXXX B
SERVICE : g TYPE: - CE ORIGINALNE NAHRADNE DIELY
gl |

Pri oprave pozaduijte len originalne nahradné diely.

PIECE
B: Model
C: Referencné Cislo sluzby QUsTRUCISS

H: Sériové Cislo
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Pecené bravcové maso (1 kg) | 200 180 60
Tel'acie pecené maso (1 kg) 200 180 60-70
Pecené hovadzie 240 30-40
Jahnacie (stehno, plece, 2,5 220 220 200 60
ka)

Hydina (1 kg) 200 220 180 210 60
Velké hydina 180 60-90
Kuracie stehienka 220 210 20-30
Bravcové / tel'acie rebra 210 20-30
Hovéadzie rebra (1 kg) 210 210 20-30
Baranie rebra 210 20-30

Ryby v papilote

Ryby

Grilovana ryba 275 15-20

Varené ryby 200 180 30-35
220 200 15-20

Gratinovanie (varené jedla) 275 30
Gratinované zemiaky 200 180 45
Lazane 200 180 45
PInené paradajky 170 160 30

Savojské susienky - Génoise 180 180 35
Susienkova rolada 220 180 5-10
Brioska 180 210 180 35-45
Brownies 180 175 20-25
Torta - Librovy kolac 180 180 180 45-50
Clafoutis 200 180 30-35
Krémy 165 150 30-40

* Podl'a modelu
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Cookies - susienky 175 15-20
Kugelhopf 180 180 |2 | 40-45
Pusinky 100 100 |3 |e0-70
Madeleines 220 200 5-10

Odpal'ované cesto 200 180 180 |3 [30-40
Malé listkové cesto 220 200 5-10

Savarin 180 175 |3 30-35
Kolac z krehkého cesta 200 195 30-40
Jemny kolac z listkového cesta | 215 200 20-25
Kolac z kvaskového cesta 210 200 10-30

Spizy 220 210 |4 10-15
Pastéta v terine 200 190 80-100
Krehka pizza 200 30-40
Chlieb cesto pizza 15-18
Quiches 35-40
Soufflé 180 |2 50
Kolace 200 40-45
Chlieb 220 200 220 30-40
Toast 180 275 | 4-5 2.3
* Podl'a modelu
m Vsetky udaje vratane zasuvnej Girovne a ¢asu pecenia
su uvedené pre predhriatu raru
Pozn.: Pred vloZenim do rary musi vietko maso zostat pri izbovej teplote najmenej 1 hodinu.
PLO D /YCH NASTAVENIACH T °
°C 30 60 90 120 150 180 210 240 275
Nastavenie | 1 | 2 | 3 4 5 6 7 | 8 | 9 maxi |




Recept s drozdim (v zavislosti od modelu)

ZloZenie:

e Mika 2 kg

¢ Voda 1240 ml

*Sol'40 g

e 4 balicky susenych pekarskych kvasnic

Cesto vymiesime mixérom a nechame v rure kysnut'.

Postup: Pre recepty na cestoviny na baze kvasnic. Cesto nalejte do odolnej misky zohrejte, odstrante
drétené police a polozte misku na dno.

Ruru predhrejte teplovzdusnou funkciou na 40-50 ° C po dobu 5 minut.
Vypnite raru a nechajte cesto kysnit' 25-30 minut pomocou zvyskového tepla.
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FUNKCNE SKUSKY VHODNOSTI PODLA NORMY IEC 60350
* | .
JEDLO Druh | GROVEN | Pristusenstvo | °c | TRVANIE | ppepygev
ohrevu min.
Krehké pecivo (8.4.1) EI 5 plech 45 mm 150 30-40 Ano
Krehké petivo (8.4.1) KX 5 plech 45 mm 150 25-35 Ano
Krehké pecivo (8.4.1) EX 2+5 plech 45 mm + rost | 150 25-45 Ano
Krehké petivo (8.4.1) 3 plech 45 mm 175 25-35 Ano
Krehké petivo (8.4.1) 2+5 plech 45 mm + rodt | 160 30-40 Ano
Kolciky malé (8.4.2) lzl 5 plech 45 mm 170 25-35 Ano
Kolciky malé (8.4.2) 5 plech 45 mm 170 25-35 Ano
Kolciky malé (8.4.2) EN 2+5 plech 45 mm + rodt | 170 20-40 Ano
Kolaciky malé (8.4.2) | @ | 3 plech 45 mm 170 25-35 Ano
Kolciky malé (8.4.2) | @ | 2+5 plech 45 mm + roét | 170 25-35 Ano
Makky’ kola€ bez tuku (8.5.1) EI 4 rot 150 | 3040 Ano
Makky kola¢ bez tuku (8.5.1) . 4 rodt 150 30-40 Ano
Makky kola¢ bez tuku (8.5.1) - 245 plech 45 mm + rodt | 450 30-40 Ano
Makky kola¢ bez tuku (8.5.1) 3 150 30-40 Ano
Jablkovy kolac (8.5.2) 2+5 plech 45 mm + rost | 150 30-40 Ano
Jablkovy kola¢ (8.5.2) Izl 1 rost 170 90-120 Ano
Jablkovy kolag (8.5.2) 1 rodt 170 90-120 Ano
Jablkovy kola¢ (8.5.2) 3 rost 180 90-120 Ano
Gratinovanie (9.2.2) @ 5 rost 275 3-6 Ano

* Podl'a modelu

POZNAMKA: Pri peteni na 2 trovniach je mozné pokrmy vyberat’ v réznom Case.
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BRANDT FRANCE, Etablissement de CERGY, 5/7 avenue des Béthunes, 95310 SAINT OUEN LAUMONE. SAS
au capital social de 100.000.000 euros RCS NANTERRE 801 250 531.



