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Dékujeme, ze jste si vybrali tento produkt.

Tento navod k obsluze obsahuje dllezité bezpeénostni informace a pokyny tykajici se
pouzivani a udrzby tohoto spotrebice.

Pfed prvnim pouzitim spotfebice si prosim prectéte tento navod k obsluze a
uschoveijte jej na bezpecném misté pro pfipadné pouziti v budoucnu.

Symbol Typ Vyznam
A VAROVANI Nebezpegi zran&ni nebo smrti
& ELQIETBREIEPNEICJS&I}S}EJM Riziko nebezpeéného napéti
A POZAR Varovani; Riziko pozaru / Hoflavé materialy
A UPOZORNENI Riziko trazu nebo poskozeni majetku
@ DULEZITE / POZNAMKA Spravny provoz systému
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1. BEZPECNOSTNIi POKYNY

» Tyto pokyny si prectéte pred prvnim pouzitim
spotfebiCe a uschovejte je na bezpecném misté pro
pfipadné pouziti v budoucnu.

» Tento navod k obsluze je pfipraven pro vice
modell.Vas spotiebi¢ nemusi mit nékteré vlastnosti
popsané v tomto navodu. Pfi ¢teni tohoto navodu

vénujte obzvlastni pozornost obrazkim.
1.1 VSeobecna bezpeénostni upozornéni

« Déti starSi 8 let a osoby s omezenymi fyzickymi,
smyslovymi nebo dusSevnimi schopnostmi nebo s
nedostateCnymi zkusenostmi a znalostmi smi
pouzivat tento spotfebi€ pouze za dohledu
odpovédné osoby nebo pokud byly seznameny se
spravnym a bezpeCnym pouzivanim spotfebiCe a
chapou pripadna rizika s tim spojena. Déti si se
spotrebiCem nesmi hrat. Déti smi provadeét Cisténi a
uzivatelskou udrzbu spotrebiCe pouze za dohledu

AOd ovedne osoby. _ _

AROVANI: Spotrebi¢ a dostupné Casti se pfi
pouzivani zahfivaji. Davejte pozor, abyste se nedotkli
topnych téles. Dbejte na to, aby se déti do 8 let
nepohybovaly v blizkosti spotfebiCe, nebo na né
neustale dohlizejte.

AVAROVANI: Nebezpedi pozaru: Na varmé desce
neskladujte zadné predmety.
A VAROVANI: Je-li varna deska popraskana, vypnéte

spotiebiC, predejdete takurazu elekirickym proudem.

* Nepouzivejte k provozu spotrebiCe externi Casovac
ani samostatny systém dalkového ovladani.

 Béhem pouzivani se spotiebiC zahriva. Davejte
pozor, abyste se nedotkli topnych téles.
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» Madla se mohou béhem pouzivani spotrebicCe
zahfivat.

* Nepouzivejte k Cisténi skla dvifek ani dalSich
povrchu trouby ostré draténky ani hrubé abrazivni
Cistici prostfedky. Pokud by poskrabaly povrch,
mohlo by dojit k roztfisténi skla dvifek nebo
poskozeni povrchu.

« K CiSténi spotfebiCe nepouzivejte parni CistiCe.

AROVANI: Abyste pfedesli riziku zasazeni
elektrickym proudem, ujistéte se pred vyménou
osvétleni, ze je spotrebiC vypnuty.

/\ UPOZORNENI: P¥i peceni nebo grilovani se
mohou pfistupné Casti spotfebiCe zahfat. Kdyz
spotiebiC pouzivate, dbejte na to, aby se k nému

neprlbllzoval deti.
Vas spotrebic je vyrobeny v souladu se vSemi

platnyml a mezinarodnimi smérnicemi a nafizenimi.

« Udrzbarské a opravarské prace smi provadét
pouze autorizovani servisni technici. Montaze
a opravy provadené neautorizovanymi techniky
mohou byt nebezpecné. Neménte ani nijak
neupravujte technické parametry spotrebice.
Nevhodné rosty sporaku mohou zpusobit nehodu.

» Pred prfipojenim spotiebiCe k elektricke siti se
ujistéte, ze lokalni distribucni sité (druh plynu a tlak
plynu nebo elektrické napéti a kmitocCet) jsou
kompatibilni s technickymi parametry spotfebice.
Technické parametry tohoto spotrebicCe jsou

uvedeny na vyrobnim Stitku, ;
AUPOZ RNENI: Tento spotrebic€ byl navrzen pouze

k pfipravé pokrmu a je urCen pouze k pouZziti v
domacnosti a v interiéru. Nesmi se pouzivat k
zadnému jinému ucelu, napfiklad mimo domacnost, v
komercnim prostredi nebo k vytapéni mistnosti.
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Nepouzivejte madlo dvirek k pfemistovani
spotrebice.

K zajisténi Vasi bezpec€nosti jsme pfijali veSkera
mozna bezpecnostni opatfeni. Vzhledem k tomu, ze
se sklo muze rozbit, musite davat béhem cisténi
pozor, abyste je neposkrabali. Dejte pozor, abyste
pfislusenstvim nenarazili do sklenéné vypiné dvirek.
Dbejte na to, abyste béhem montaze nepfiskripli
nebo neposkodili napajeci kabel. PoSkozeny
napajeci kabel smi z bezpe¢nostnich davodu
vymenit pouze vyrobce, jeho servisni zastupce nebo
podobné kvalifikovana osoba.

Nedovolte détem, aby sedaly nebo lezly na oteviena
dvirka pecici trouby.

Dbejte na to, aby se déti a domaci zvirata
nepfiblizovaly ke spotfebici.

1.2 Upozornéni tykajici se instalace

Spotrebi€ neuvadéjte do provozu, dokud nebude
zcela nainstalovany.

Montaz spotfebiCe musi provest autorizovany
technik. Vyrobce nezodpovida za Skody, které
mohou byt zpisobeny vadnym umisténim a
instalaci provedenou neautorizovanymi osobami.

Po rozbaleni spotiebiCe se ujistéte, ze béhem
prepravy nedoslo k jeho poskozeni. V pfipadé
jakéhokoli defektu spotfebi¢ nepouzivejte a
okamzité kontaktujte zastupce autorizovaného
servisu. Obalové materialy (nylon, spony,
polystyrén, atd.) mohou byt pro déti nebezpecné,
proto je musite ihned shromazdit a zlikvidovat.
Chrarite spotirebi¢ pfed povétrnostnimi vlivy.
Nevystavujte jej sluneCnimu zareni, desti, snéhu,
nadmérné vihkosti apod.
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Materialy obklopujici spotfebi€ (skfifi) musi
bodolavat teploté teploté alespori 100 °C.

Spotiebi€ nelze instalovat za dekorativni dvirfka, aby
se predeslo jeho prehrati.

1.3 Béhem pouzivani

Pfi prvnim pouZiti trouby muzete citit lehky zapach.
Tento jev je naprosto normalni a jje zplsoben
vypalovanim izola¢nich materialt na topnych
télesech. DoporucCujeme, abyste pfed prvnim
pouzitim zapnuli prazdnou troubu na 45 minut na
nejvyssi teplotu. Zajistéte dobré odvétravani
mistnosti, ve které se spotrebi¢ nachazi.

Budte opatrni pfi otevirani dvifek béhem peceni

a kratce po ném. Horka para vychazejici z trouby
muze zpusobit popaleniny.

Je-li spotfebi€ spustény, nedavejte na néj nebo do
jeho blizkosti hoflavé materialy.

K vyjmuti a vlozeni pokrmu do trouby vzdy
pouzivejte chnapky.

Za zadnych okolnosti nevykladejte troubu alobalem,
mohlo by dojit k jejimu prehrati.

Pfi peCeni nepokladejte nadoby nebo plechy na
pecCeni pfimo na dno trouby. Dno trouby se silné
zahfiva a mohlo by poskodit predmét, ktery se na

@n“m nachazi.

Pfi peCeni na tuku nebo oleji nenechavejte
troubu bez dozoru. Pfi nadmérném horku by olej nebo
tuk vzplanout. Na plameny zpUsobené olejem nikdy
nelijte vodu. Namisto toho troubu vypnéte a zakryjte
nadobu poklici nebo hasici dekou.

Pokud produkt nebudete delSi dobu pouzivat,
vypnéte hlavni vypinac.

Kdyz se spotfebi€ nepouziva, vzdy zkontrolujte,
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zda se otocné volice nachazeji v poloze 0 (stop).

Plechy se pfi vysunuti nakloni. Dejte pozor, abyste
pfi jejich vyjimani z trouby nevylili nebo nevysypali
horky pokrm.

Nepokladejte zadné predméty na oteviena dvirka
trouby. Mohlo by dojit k pfevrzeni pecici trouby nebo
poskozeni dvirek.

Na spotrebiC nebo madlo dvifek nezavésujte utérky
ani jiné latky.

Aby se v systému pro vytvareni pary postupné
netvofilo prilis vodniho kamene, doporuCujeme
pouzivat mékkou vodu. Mékkost vody prosim
zkontrolujte pomoci testovaciho papirku, ktery je
dodavan spolecné s produktem, a niZze uvedené
tabulky. Papirek namocte do vody na 3 vtefiny a
pote jej vytahnéte. Po uplynuti jedné minuty se na
ném zacnou objevovat prouzky.

Testovaci prouzky Tvrdost vody

4 - 5 modrych prouzku Mékka

1 Eerveny prouzek Mirné tvrda

2 Cervené prouzky Stfedné tvrda

3 Cervené prouzky Tvrda

4 - 5 ¢ervenych prouzku Velmi tvrda

Pokud nenastavite spravnou tvrdost vody, muze to
mit negativni vliv na provoz spotrebicCe a jeho
Zivotnost.

Nepouzivejte jiné tekutiny kromé neperlivé vody.
Nepouzivejte horkou vodu.

Kdyz je trouba v provozu, nechavejte nadobku na
vodu zavrenou.

KdyzZ je trouba horka a jsou oteviena dvirka, muze
z trouby vychazet horka para. Stljte proto stranou
a drzte pfi otevirani dvifek stranou i déti.

Abyste predesli hromadéni vodniho kamene ve
vnitfnich prostorach trog?_yg Cistéte vnitfek po




kazdém pouziti.

» Po skoncCeni peCeni by se méla zbyvajici voda
vylit. A to nasledovné: kdyZ se na displeji po
skoncCeni pecCeni objevi prislusna otazka, stisknéte
,Yes“ (ano). Béhem tohoto ukonu v troubé nic
nenechavejte.

1.4 Cisténi a adrzba

* Pred Cisténim nebo udrzbou se presveédcte, ze je
spotfebi¢ odpojeny od zdroje energie.

« P¥i CiSténi ovladaciho panelu neodstranujte otocné
volice.

» Abyste zachovali vykon a bezpec€nost spotrebice,
doporucujeme vzdy pouzivat originalni nahradni dily

a v pripadé potreby kontaktovat pouze nase
autorizované servisni zastupce.

Prohlaseni o shodé CE

Prohlasujeme, Ze naSe produkty splnuji
platné evropské smérnice, rozhodnuti a
normy a pozadavky v uvedenych normach.

Tento spotiebi€ byl navrzen pouze k pfipravé pokrm
v domacnosti. Jakékoli jiné pouziti (napf. vytapéni
mistnosti) je nespravné a nebezpecné.

Navod k obsluze se vztahujena nékolik modelu. Je
mozné, ze mezi Vasim modelem a pokyny v tomto
navodu bude rozdil.

Likvidace starého spotrebice

Symbol na vyrobku nebo na jeho obalech
znamena, ze s timto produktem se nesmi

_ nakladat jako s béznym domovnim odpadem.
= | J€ tFeba jej odevzdat ve sbérné vyslouzilych
elektrickych a elektronickych zafizeni.
Zajisténim radné ekologické likvidace spotrebice
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pomuzete zamezit moznému Skodlivému dopadu na
zivotni prostredi a lidské zdravi, ke kterému by
mohlo dojitpfi nespravné likvidaci tohoto vyrobku.
vyrobku kontaktujte mistni urady, sluzbu likvidace
domovnich odpadl nebo prodejce, u kterého jste
produkt koupili.
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2. INSTALACEA _
PRIPRAVA K POUZITI

VAROVANI: Instalaci tohoto
spotfebi¢e musi provést autorizovany
servisni pracovnik nebo kvalifikovany
technik v souladu s pokyny v tomto navodu
a v souladu s platnymi mistnimi nafizenimi.
* Nespravna instalace mlze zpUsobit
urazy a Skody, za které vyrobce
nenese zodpovédnost a které zneplatni
zaruku.

» Pred instalaci se ujistéte, ze parametry
lokalni distribu¢ni sité (elektrické napéti
a kmitocet) jsou kompatibilni
s pozadavky spotiebice. PoZzadavky
pro nastaveni tohoto spotfebice jsou
uvedeny na vyrobnim stitku.

» Je tfeba dodrzet zakony, nafizeni,
smeérnice a normy platné v zemi pouziti
(bezpe€nostni smérnice, spravna
recyklace v souladu s predpisy atd.).

2.1 Pokyny pro montazniho technika

VSeobecné pokyny

» Po vyjmuti spotfebiCe a jeho
pfisluSenstvi z obalu zkontrolujte,
zda neni spotrebi¢ poSkozeny.
Mate-li podezieni na poskozeni,

nepouzivejte a okamzité kontaktujte
pracovnika autorizovaného servisu
nebo kvalifikovaného technika.

¢ PresvédcCte se, Ze se v bezprostiedni
blizkosti nenachazeji hoflavé nebo
vybusné materialy, napf. zavésy, olej,
latky atd., které se mohou vznitit.

¢ Pracovni deska a nabytek okolo
spotfebi¢e musi byt vyrobeny
z materiald odolnych viéi teplotam nad
100 °C.

e Spotfebi¢ se nesmi instalovat pfimo nad
myc¢ku, chladni¢ku, mrazni¢ku, mycku
nebo susicku.

2.2 Montaz pecici trouby

Spotfebice se dodavaji s montaznimi
sadami a |ze je instalovat na pracovni
desku potfebnych rozmérd. Rozméry pro
montaz varné desky a trouby jsou uvedeny
nize.

A (mm) 557 min./max. F (mm) | 560/580
B (mm) 550 min. G (mm) 555
C (mm) 595 min. H/l (mm) 600/590

D (mm) 575 min. J/K (mm) 5/10

E (mm) 574

Instalace pod pracovni desku
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Instalace do nasténné
skfiné

Po napojeni elektroinstalace zatlacte
zepredu na troubu a zasurite ji do skfinég.
Otevrete dvitka trouby a do otvord v ramu
trouby zasunte 2 Srouby. Zatimco se ram
produktu dotyka dfevéného povrchu skfing,

Srouby utahnéte.
N

e

2.3 Pripojeni k elektrické siti
a bezpecnost

VAROVANI: Elektroinstalaci tohoto
spotfebiCe musi provést zaméstnanci
autorizovaného servisu nebo

kvalifikovany elektrikar v souladu s

pokyny v tomto navodu a v souladu s

platnymi smérnicemi.

VAROVANI: TENTO SPOTREBIC
MUSI BYT UZEMNENY.

» Prfed zapojenim spotiebiCe do sité je
nutné zkontrolovat, Ze jeho provozni
napéti (vyrazené na vyrobnim Stitku
spotfebi¢e) odpovida napéti dané sité a
ze elektrické vedeni je schopné
zvladnout jmenovity vykon spotfebice
(taktéz uvedeny na vyrobnim
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stitku).

Béhem instalace pouzivejte vyhradné
izolované kabely. Nespravné zapojeni
muUZe Vas spotfebi¢ poskodit. Pokud je
kabel pro zapojeni spotfebice do sité
poskozeny a je tfeba jej vyménit, musi
vymeénu provest kvalifikovana osoba.

Nepouzivejte adaptéry, rozdvojky a/nebo
prodluzovaci kabely.

Napajeci kabel se nesmi dostat do
blizkosti horkych €asti spotiebice a
nesmi se ohybat nebo mackat. Jinak
muze dojit k jeho poSkozeni a ke zkratu.

Pokud neni spotfebi¢ pfipojeny ke zdroji
pomoci zastrcky, je nutné pouzit jistic s
odpojenim v8ech poll (s rozestupem
kontaktu alespori 3 mm), aby byla
splnéna bezpecnostni nafizeni.

Tento spotfebi€ je navrzen pro napajeni
220 - 240 V~ a 380 - 415 V 3N~. Pokud
jsou hodnoty Vasi elektrické sité jiné,
kontaktujte pracovnika autorizovaného
servisu nebo kvalifikovaného elektrikare.

Napajeci kabel (HO5VV-F) musi byt
dostatecné dlouhy na to, aby s nim bylo
mozné spotfebi¢ zapojit i tehdy, kdyz
stoji pred skfini.

Presvédcte se, Ze jsou vSechny spoje
dostate¢né dotazené.

Upevnéte napajeci kabel kabelovou



svorkou a zaviete kryt.

Napojeni svorkovnice je umisténo na

skFini svorkovnice.

Hnédy vodi

< Modry vodié

=z P

Zlutozeleny vodié)
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3. VLASTNOSTI PRODUKTU

Dulezité: Technické parametry a vzhled Vaseho vyrobku se mohou lisit od nize
uvedenych obrazka.
Seznam komponent

f 1. Ovladaci panel

2. Madlo dvifek trouby
3. Dvitka trouby

Ovladaci panel

-

4. Casovad

5. Oto¢ny voli¢ pro ovladani trouby
6. Otocny voli¢ pro nastaveni teploty
7. Kryt nadrzky na vodu
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4. POUZITi PRODUKTU

4.1 Ovladani pecici trouby Levy
otocny voli¢

e Dlouhé stisknuti: Zapnuti/vypnuti

e Kratké stisknuti: Pozastaveni peceni
e Otoceni doprava: Uzamceni tlacitek

e Otoceni doleva: ZruSeni / Vraceni se do
prfedchoziho menu

Pravy knoflik

» Stisknuti: Zvoleni / Zahajeni peceni /
Zahajeni manualniho pouziti pary

e Otoceni doprava: Prochazeni menu /
ZvySeni teploty

e Otoceni doleva: Prochazeni menu /
Snizeni teploty

Funkce trouby

* Funkce Vasi trouby se mohou v zavislosti

na modelu produktu liSit.

Vnitini osvétleni:

Zapne se pouze

osvétleni v troubé.

Zustane rozsvicené

po celou dobu

pfipravy pokrmu.

Funkce
rozmrazovani:
Rozsviti se vystrazné
kontrolky trouby

a spusti se ventilator.
Chcete-li pouzit funkci

x ., rozmrazoyani
umistéte zmrazené potzravmy go trouby na

tfeti zasuvnou uroven odspodu.
Doporuduje se, abyste pod rozmrazované
potraviny dali plech, do kterého zachytite
vodu vzniklou v disledku rozmrazovani.
Tato funkce potraviny neuvafi ani neupece,
pouze pomuze s jejich rozmrazenim.

Funkce Turbo: Zapne
se termostat trouby

a rozsviti se kontrolky
trouby, spusti se
kruhové topné téleso
a ventilator. Diky turbo
funkci se teplo v troubé
rozptyli rovhomeérné, aby se rovhomérné
propekly pokrmy na vSech zasuvnych
urovnich trouby. Doporu€ujeme, abyste
troubu predehfivali zhruba 10 minut.

R

®

Staticka funkce
peceni: Zapne se
termostat a vystrazné
kontrolky trouby

a spusti se spodni

a horni topna télesa.
Staticka funkce
pFipravy pokrm(
vyzartuje teplo a zajiStuje rovhomérnou
pripravu pokrmu. Je idedlni pro pfipravu
peciva, kolacl, zapecenych téstovin,
lasagni a pizzy. Pri této funkci se
doporucuje troubu pfedehfivat po dobu
10 minut a pfipravovat pokrm pouze na
jedné zasuvné urovni.

Funkce ventilatoru:
Zapne se termostat a
rozsviti se kontrolky
trouby, spusti se horni
a spodni topna télesa
a ventilator. Tato
funkce je uzitecna pfi
peceni sladkého peciva. Peceni provadi
spodni a horni topné téleso v troubé

a ventilator zajistuje proudéni vzduchu v
troubé&, coz ma na pokrm mirné grilovaci
ucinek. Doporuc¢ujeme, abyste troubu
predehfivali zhruba 10 minut. Funkce
ohfevu ventiladtorem a spodnim topnym
télesem je idealni k rychlému peceni
pokrmu, napfiklad pizzy. Zatimco
ventilator rovnomérné rozvadi teplo v
troubé&, spodni ttopné téleso zajistuje
upeceni pokrmu.

Funkce Pizza: Zapne
se termostat trouby

a rozsviti se kontrolky
trouby, spusti se
kruhové a spodni
topné téleso

a ventilator. Tato
funkce je idedlni k rovhomérnému kratkému
upeceni potravin, napfiklad pizzy. Zatimco
ventilator rovnomérné rozvadi teplo

v troubég, spodni topné téleso zajistuje
upeceni tésta.

Funkce grilu: Zapne
se termostat trouby

a vystrazné kontrolky
trouby, spusti se topné
téleso grilu. Tato
funkce se pouziva ke
grilovanj a opékani
jidla na horni zasuvne urovni. Draténou
mrizku lehce potrete olejem, aby se na ni
pokrm nepfichytil- pokrm umistéte
doprostfed mfizky. Pod pokrm vzdy
umistéte plech, ktery zachyti kapky oleje
nebo tuku. Doporu€ujeme, abyste troubu
predehfivali
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pfiblizné 10 minut.

Varovani: Béhem grilovani musi byt
dvifka zaviena a teplotu trouby je
tfeba nastavit na 190 °C.

Funkce rychlejsiho
grilovani: Zapne se
termostat a vystrazné
kontrolky trouby

a spusti se gril a horni
topné téleso. Tato
funkce se pouziva

k rychlejSimu grilovani a ke grilovani
pokrmU s vétSi plochou povrchu, jako je
napfiklad maso. Pouzijte horni zasuvnou
uroven trouby. Draténou mfizku lehce
potfete olejem, aby se na ni pokrm
nepfichytil --- ten umistéte doprostfed
mfizky. Pod pokrm vzdy umistéte plech,
ktery zachyti kapky oleje nebo tuku.
Doporucujeme, abyste troubu pfedehfivali
pfiblizné 10 minut.

Varovani: B&éhem grilovani musi byt
dvefe trouby zavfené a teplotu trouby je
tfeba nastavit na 190°C.

Funkce dvojitého
grilu a ventilatoru:
Zapne se termostat
trouby a rozsviti se
kontrolky trouby, spusti
se gril, horni topné
téleso a ventilator. Tato
funkce se pouziva k rychlejSimu grilovani
silngjSich pokrmd nebo ke grilovani pokrmd
s vétsi plochou povrchu. Aby se zajistilo
rovnomeérné peceni, spusti se horni topné
prvky, gril a ventilator. Pouzijte horni
zasuvnou uroven trouby. Draténou mfizku
lehce potfete olejem, aby se na ni pokrm
neprichytil - ten umistéte doprostied
mFizky. Pod pokrm vzdy umistéte plech,
ktery zachyti kapky oleje nebo tuku.
Doporucujeme, abyste troubu pfedehfivali
pfiblizné 10 minut.

Varovani: B&éhem grilovani musi byt

dvitka zavfena a teplotu trouby je

tfeba nastavit na 190 °C.

T Y

oo

Funkce manualniho pfidavani pary:
Tuto funkci Ize pouzit spole¢né s jakoukoli
jinou funkci pfipravy pokrmd.

Pouziva se k pfipravé vSech druhl
zeleniny, mensich kust masa, ovoce a
pfiloh (ryze, t&stoviny).

Vyhody:

» KFupavy a leskly povrch pokrmu

e Minimalni ztrata vody
o Témér zadna ztrata zivin
* Peceni s nizkym mnozstvim tuku

Muzete si zvolit pozadovanou funkci
a hustotu pary. Tabulka hustoty pary
je uvedena nasledujici strané.

Plnéni nadrzky na vodu

» Nadrzka na vodu ma objem 300 ml. Toto
mnozstvi vystaci na 3 cykly pfidavani
pary. Pro kazdy cyklus spotfebi¢ pouzije
pfiblizné 100 ml vody.

» Nadrzku otevrete zatlacenim.
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e Lehce ji povytahnéte.
@Nédriku nesmite zcela vytahnout ven.

-

e Pred pouzitim nalijte do nadrzky
alespori 100 ml vody.

Maximalni hladina vody je na nadrzce
oznacena napisem ,MAX".

Hustota pary Mnozstvi vody

1 vstiiknuti pary PFidejte 100 ml vody

Pfidejte 200 ml vody

2 vsttiknuti pary

3 vstFiknuti pary Pridejte 300 ml vody

Pfidejte 100 ml vody

Automatické vstfikovani
pary

» Nadobku zavrete zatlacenim.

Funkce c¢isténi Vap clean+ :
Funkce Vapclean+ umoziuje snadné
¢isténi. Tuto funkci naleznete

v nabidce ,Cleaning” (Cisténi). Nez funkci

spustite, nalijte do nadrzky 300 ml vody.

Vodu pfidejte podle pokynt sekci ,,PInéni

nadrzky na vodu®.

4.2 Tabulka pfipravy pokrmu

j} Pokrm Egi IE <L>
N > min.
S | Listové tésto 2-3-4 170-190 | 35-45
\g Kolac/dort 2-3-4 170-190 | 30-40
E Cajové petivo 2-3-4 170-190 | 30-40
:‘% Dusené maso 2 175-200 | 40-50
% Kure 2-3-4 200 45-60
. Listové tésto 2-3-4 170-190 | 25-35
g Kolac/dort 2-3-4 150-170 | 25-35
€| Cajovépetivo | 2:3-4 | 150-170 | 25-35
= Du$ené maso 2 175-200 | 40-50
Kure 2-3-4 200 45-60
Listové tésto 2-3-4 170-190 | 35-45
B Kola¢ 2-3-4 150-170 | 30-40
é Cajové petivo 2-3-4 150-170 | 25-35
DusSené maso 2 175-200 | 40-50
Masové kulicky 7 200 10-15
= Kure * 190 50-60
© Platky masa 6-7 200 15-25
Beefsteak 6-7 200 15-25

* Pokud muzete, pfipravujte na grilovaci
jehle.

4.3 Pouziti chytré ovladaci LCD jednotky

Nabidka Ready Cook je navrzena tak, aby
pomahala uzivatelim jednoduse varit podle
profesiondlnich receptll za pouziti predem
naprogramovanych automatickych funkci peceni.

Moznosti nabidky Ready Cook, napfiklad
manualni peeni, automatické peceni, oblibené
recepty, CiSténi a nastaveni, jsou popséany nize.

Manualni peceni
Kazdé nastaveni v reZimu Manualni peceni
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vcetné 7 rliznych funkci peceni, teploty, funkce
urychleni, délky pe€eni a ukonceni peceni si -
mUzZete nastavit dle svého. V rezimu Manuélni volice
peceni se pohybujte podle nize uvedenych

kroku.

*  Zvyraznénou moznost potvrdte stisknutim

1 vstiikovani pary

Viastni
vafeni

Hlavni menu

+  Otacejte pravym voli¢em kterymkoli smérem,
dokud nebude zvyraznéno ,"Vlastni
vareni™ (Manuaini peceni).

Stisknutim pravého voliCe. zvolte
,1 vstfikovani pary".

»  Zvyraznénou moznost zvolte stisknutim
volice.

funkce

Horkovzdusné vareni

Funkce trouby ) ) , .
. . oy . . «  Stisknutim pravého voliCe zvolte
«  Otacenim pravého voli¢e kterymkoli PFidejte 100 ml vody".

smérem muzete prochazet dostupné funkce
trouby.

Pfidejte 100 ml vody

* Nalijte do nadrzky 100 ml vody.

»  Zvyraznénou moznost zvolte stisknutim
volice.
2 vstfikovani pary

»  Pro 2 vstfiknuti pary otoCte jednou pravym
volicem..

¢ Zvyraznénou moznost zvolte stisknutim
Peceni za pomoci pary volice..
+  Otacejte pravym voli¢em kterymkoli smérem,

az se zvyrazni ,ON* nebo ,OFF* (ZAPNUTO
nebo VYPNUTO) u Vafeni s pfidanou parou.
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PFidejte 200 ml vody automatickeé vstfikovani pary

Nalijte do nadrzky 200 ml vody. »  Pro automatické vstfikovani pary otocte
dvakréat pravym voliem..

Stisknutim pravého voli¢e pfidejte 200 ml
vody. e Zvyraznénou moznost zvolte stisknutim
volice.

3 vstfikovani pary
Pridejte 100 ml vody

»  Pro 3 vstfiknuti pary otocte dvakrat pravym

volicem..
*  Zvyraznénou moznost zvolte stisknutim *  Nalite do nadrzky 100 ml vody.
voliCe. »  Stisknutim pravého voli¢e pfidejte 100 ml
vody.

teplota

c 160°C 1e

Pfidejte 300 ml vody

* Nalijte do nadrzky 300 ml vody.
Teplota

»  Stisknutim pravého voli¢e pfidejte 300 ml

vody. »  Otacenim pravého voli¢e kterymkoli
smérem muzete prochazet dostupné
nastaveni teploty.

*  Zvyraznénou moznost zvolte stisknutim
volice.
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smérem muzete zménit as ukonceni peceni.

zvyseny vykon

ON

o Zvoleny Cas ukonceni peceni potvrdte
stisknutim pravého volice.

funkee teplota

u doba

JB | e | 00:50

i { b Il
‘ 180°C‘ hrenf
15:21

Zvyseni vykonu (Boost)

»  Otacejte pravym voli¢em kterymkoli smérem
az se zvyrazni ,ON* nebo ,OFF* (ZAPNUTO
nebo VYPNUTO) u "ZvySeny vykon".

»  Zvyraznénou moznost zvolte stisknutim voliCe.

Obrazovka s informacemi

»  Tuto funkci pouZijte k co nejrychlejSimu »  Peceni zatne do 10 vtefin od posledni akce
rozehfati trouby na poZadovanou teplotu. nebo po stisknuti pravého volice.

Tento rezim neni vhodny pro peceni. i . - -
»  Otacenim levého voli¢e proti sméru

hodinovych rucicek se vratite zpét
doba vareni k pfedchozimu nastaveni.

00:00

tas minuta

<0

Délka peceni B [ 160°C
+  Otagenim pravého volice kterymkoli :
smérem muZete zménit délku peceni.

»  Zvolenou délku peceni nastavte stisknutim
praveho voliCe. Animovany displej zobrazuje:

+  POZNAMKA: Pokud je délka pedeni * Dobu peceni
nastavena na 00:00, bude peceni pokracovat, «  Teplotu

dokud je automaticky nevypnete. . . L
» Cas zaCatku a konce peceni

konec vareni * Informace o funkci peceni

11:19

minuta

Doba ukonceni peceni
»  Otacenim pravého voli¢e kterymkoli
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Horkovzdusné vareni

teplota

c 160°C 1

doba vareni

00:00

tas minuta

Animovany displej

Stisknutim levého volice mlizete ukondit
peceni.

Stisknutim pravého voliCe zahajite peceni
nebo v ném budete pokraCovat.

Otacenim pravého volice kterymkoli
smérem muUZzete zménit teplotu.

Otacenim levého voliCe proti sméru
hodinovych ruci¢ek v okamziku, kdy je
aktivni kterakoli funkce peceni, si mizete
na obrazovce zobrazit funkci trouby, teplotu
a nastaveni délky peceni.

Pokud chcete zastavit pe¢eni a vratit se do
hlavni nabidky, stisknéte levy voli€ a poté

jim otacejte proti sméru hodinovych rucicek.

Automatické peceni

Trouba mé zabudovanou funkci pfednastavenych
recept(l, které Ize zvolit v nabidce automatického
peceni.

Staci si pouze vybrat ndzev poZzadovaného jidla.
Neni mozné upravovat jakékoli nastaveni receptu
ani délku a teplotu peceni, protoze ty jsou v
nabidce nastaveny automaticky.

Pfi automatickém peceni postupuijte podle nize
uvedenych krok.

Auto
vareni

Hlavni menu

»  Otacejte pravym voliCem kterymkoli
smérem, dokud nebude zvyraznéno
+A"Auto vafeni" (automatické peceni).

e Zvyraznénou moznost zvolte stisknutim
volice..

Kategorie potravin

o Otacenim pravého volice. kterymkoli smérem
muzZete prochazet dostupné recepty.

e Zvyraznénou moznost zvolte stisknutim
volie..

Cz-21



Chléb a petivo

bageta

Vybér receptu

Otacenim pravého volice. kterymkoli smérem
muZete prochazet dostupné recepty.

Zvyraznénou moznost zvolte stisknutim
volice..

Peceni s pridanou parou

Otacejte pravym volicem kterymkoli smérem,
az se zvyrazni ,ON* nebo ,OFF* (ZAPNUTO
nebo VYPNUTO).

Zvyraznénou moznost zvolte stisknutim
volice..

Pfidejte 200 ml vody

Nalijte do nadrzky 200 ml vody.

Stisknutim pravého volice pfidejte 200 ml
vody.

Hmotnost potravin

»  Otacenim pravého voli¢e kterymkoli
smérem mUzete nastavit hmotnost.

¢ Hmotnost nastavte stisknutim pravého
volie..

konec vafeni

11:40

cas minuta

Doba ukonéeni peceni
o Otacenim pravého voli¢e kterymkoli smérem
muzete zménit €as ukonceni peceni.

e Zvoleny ¢as ukonCeni peCeni nastavte
stisknutim pravého volice.

01:10 | 11:41

1000g

Obrazovka s informacemi

* Peceni zatne do 10 vtefin od posledni aktivity
nebo po stisknuti pravého volice.

» Otacenim levého voli¢e proti sméru
hodinovych rucicek se vratite zpét k pfedchozi
obrazovce s nastavenim.

* NejlepSich vysledku pfi peCeni dosahnete,
pokud pokrm umistite na prostfedni zasuvnou
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uroven trouby.

Animovany displej
»  Stisknutim levého voli¢e mizete ukoncit
peceni.

»  Stisknutim pravého voli¢e zahajite pe€eni
nebo v ném budete pokraCovat.

» Pokud chcete zastavit peceni a vratit se do

hlavni nabidky, stisknéte levy knoflik a poté
jim otacejte proti sméru hodinovych rucicek.

Oblibené

Manualni nastaveni peceni si mlzete uloZit,
abyste si kdykoli mohli rychle zvolit stejné

nastaveni. Na konci nabidky "Vlastni vafeni" po

nastaveni doby peceni se objevi dotaz, zda

chcete toto nastaveni ulozit do svych oblibenych

Pro vytvofeni oblibeného nastaveni pe¢eni
pouzijte funkci editovani v nabidce Oblibené.

Pokud chcete vybrat a spustit svou oblibenou
funkci, postupuijte nasledovné.

G

Oblibené

V hlavnim menu

+  Otacejte pravym voli¢em kterymkoli
smeérem, dokud nebude zvyraznéno
,Oblibené*.

»  Zvyraznénou moznost zvolte stisknutim
volice.

oblibené 10

Oblibené

Otacenim pravého volice kterymkoli
smérem muzete prochazet dostupné
moznosti.

Zvyraznénou moznost zvolte stisknutim
volice.

Nastaveni ulozené v Oblibenych se zobrazi
na spodni strané obrazovky.

oblibené 10

Obrazovka spusténi/editace:

Otacejte pravym voli¢em,, dokud se
nezvyrazni ,"Prabéh"

Stisknutim pravého voli¢e zvolte
"Pribéh"

Konec vareni

11:18

cas minuta

Doba ukonéeni peceni
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stisknutim pravého volice..

C

Oblibené
Hlavni menu
Obrazovka s informacemi ° Otaéejte pravym volicem kterymkoll
e - P smérem, dokud se nezobrazi "Oblibené"
» Peceni zatne do 10 vtefin od posledni aktivity
nebo po stisknuti pravého volice.. »  Zvyraznénou moznost zvolte stisknutim

- . . D volice..
+ Otacenim levého voliCe. proti sméru olee

hodinovych rucicek se vrétite zpét k pfedchozi
obrazovce s nastavenim.

* NejlepSich vysledku pfi peCeni dosahnete,
pokud pokrm umistite na prostfedni zasuvnou
uroven trouby.

oblibené 10

7 B |} 200°C

Oblibené

»  Otacenim pravého volie kterymkoli
smérem muZete prochazet dostupné
moznosti.

e Zvyraznénou moznost zvolte stisknutim
voli¢e.

* Nastaveni ulozené ve zvolené ,Oblibené*

Animovany displej poloZce se zobrazi na spodni strané
Stisknutim levého voli¢e muzete ukongit obrazovky.
peceni.

»  Stisknutim pravého voli¢e zahajite peceni i :
nebo v ném budete pokracovat. oblibene 10

»  Pokud chcete zastavit peceni a vratit se do
hlavni nabidky, stisknéte levy voli¢ a poté
jim otacejte proti sméru hodinovych rucicek.

Pokud chcete upravit oblibené nastaveni,
postupuijte nasledovné.

B |l 200°c|% 0045 = 10:34

Obrazovka spusténi/editace:

»  Otacejte pravym volicem,, dokud se
nezobrazi "Upravit"
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Stisknutim pravého volice zvolte ,Edit".

Horkovzdusneé vareni

Funkce trouby

Otacenim pravého volice kterymkoli

smérem muzete prochazet dostupné funkce

trouby.
Zvyraznénou moznost zvolte stisknutim
volice.

teplota

200°C

Teplota

Otacenim pravého volice kterymkoli
smérem muzete prochazet dostupné
nastaveni teploty.

Zvyraznénou moznost zvolte stisknutim
volice.

zvySeny vykon

ON

Zvyseni vykonu (Booster)
Otéacejte pravym volicem kterymkoli smérem,
az se zvyrazni ,ON* nebo ,OFF* (ZAPNUTO
nebo VYPNUTO) u funkce zvySeny vykon

»  Tuto funkci pouzijte k co nejrychlejSimu
rozehfati trouby na poZzadovanou teplotu.
Tento rezim neni vhodny pro peceni.

doba vareni

00:45

cas minuta

o

Délka peceni

»  Otacenim pravého volice kterymkoli
smérem muzete zménit délku peceni.

e Zvolenou délku peceni nastavte stisknutim
pravého volice.

petici plech

Zasuvna uroven pro plech

»  Otacenim pravého volice kterymkoli
smérem muzete prochazet dostupné
zasuvné urovné trouby.

o Stisknutim pravého voli¢e vyberte patro

»  Pro stejny vysledek pfi kazdém peceni je
informace o z&suvné Urovni trouby
dilezita.

Obrazovka s informacemi

Zvyraznénou moznost zvolte stisknutim
volice..

»  Otacenim levého volie proti sméru

Cz-25



hodinovych rucicek se vratite zpét k predchozi Cisténi

obrazovce s nastavenim. S funkci Vapclean mUzete pomoci pary zmékgit
zaschlé zbytky pokrmd.. PFi pouziti funkce
Vapclean nalijte sklenici vody na spodni
zasuvnou Uroven trouby a poté postupuijte podle
uloZit k oblibenym nize uvedenych krokd.

TR

(ST RO

Ulozit

Ulozeni do oblibenych

+ Otacenim pravého voliCe zvyraznéte
,Save" (pro uloZeni nastaveni) nebo Cigténi
,Cancel* (pro zruSeni nastaveni).

»  Zvyraznénou moznost zvolte stisknutim

volice.. i
V hlavnim menu

+ Otacejte pravym volicem kterymkoli
smérem, dokud se nezobrazi Cisténi.

»  Zvyraznénou moznost zvolte stisknutim
volice.

Pami ¢isténi +

Obrazovka pro volbu funkce

11

Stisknutim pravého volice zvolte ,"Parni ¢isténi™.
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PFidejte 300 ml vody

Vstfiknuti pary

Nalijte do nadrzky 300 ml vody.

Stisknutim pravého volice pfidejte 300 ml
vody.

Citéni bude zahajeno do 10 vtefin od
posledni aktivity nebo po stisknuti pravého
volice.

Otacenim levého volice proti sméru
hodinovych rucicek se vratite zpét k pfedchozi
obrazovce s nastavenim.

Animovany displej

Cisténi Ize zastavit stisknutim levého volice.
Stisknutim pravého voliCe zahajite Cisténi
nebo v ném budete pokraCovat.

Pokud chcete zastavit Cisténi a vratit se do
hlavni nabidky, stisknéte levy voli€ a poté
jim otacejte proti sméru hodinovych rucicek.

Nastaveni

Nabidka nastaveni umoznuje zménit datum, ¢as,
jas obrazovky, t6n zvukového signalu a jazyk.

&

Nastaveni

Hlavni menu

»  Otacejte pravym voli¢em kterymkoli smérem,
dokud nebude zvyraznéno "Nastaveni"

»  Zvyraznénou moznost zvolte stisknutim
volice..

Menu pro vybeér jazyka
+  Otacenim pravého volice. kterymkoli
smérem muzZete zménit jazyk.

» Pozadovany jazyk nastavte stisknutim
praveho volice..
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Menu Jas

+  Otacenim pravého volice kterymkoli
smérem muzZete zménit jas obrazovky ze
stupné 0 azZ na stupen 4.

«  Jas obrazovky nastavte stisknutim pravého on
volice..

Screen saver

» Po nastaveni hodin bude displej
v pohotovostnim rezimu zobrazovat
aktualni ¢as.

»  Otocenim pravého voli¢e doprava
nebo doleva nastavite podsviceni
spofi¢e obrazovky na ,Zapn.“ nebo
NVypn.©.

- Moznost podsviceni zvolite stisknutim
pravého volice.

Menu Datum

+  Otacenim pravého voli¢e. kterymkoli smérem
muzete zménit datum.

» Datum nastavte stisknutim pravého volice..
» Datum se nastavi ve formatu: mésic, den, rok.

nastaveni tonu

Menu Hodiny

+  Otacenim pravého voli¢e. kterymkoli
smérem mUzete zménit ¢as na hodinach.

«  Cas nastavte zmagknutim pravého volice.. .
V menu nastaveni tonu

: Cagje nastaven ve formatu: minuty a »  Otacenim pravého voli¢e kterymkoli smérem
hodiny. si mizete vybrat ze 3 riznych tond
zvukového signalu.

» Pozadovany ton zvukového signalu nastavte
stisknutim pravého volice..
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V menu nastaveni ténu

+  Otacenim pravého volice kterymkoli smérem
si muzete vybrat ze 3 riznych ténu
zvukového signalu.

e Pfi vyjimani nadobi nebo pfislusenstvi z
trouby budte opatrni. Horké pokrmy nebo
prisluSenstvi mohou zpUsobit popaleniny.

»  PoZadovany ton zvukového signalu nastavte
stisknutim pravého volice..

» PrfisluSenstvi se v horkém prostfedi
mUZe deformovat. Po zchladnuti se mu
vrati pavodni tvar a funkce.

» Plechy a draténé rosty Ize umistit na
zasuvnou Uroven 1 az 7.

verze sof'twaru » Teleskopické kolejnice Ize umistit na

zasuvnou uroven T1, T2, 3,4,5,6, 7.

e Zasuvnou uroven 3 doporu€ujeme pouzit
pfi pe€eni na jedné zasuvné urovni.

e Zasuvnou uroven T2 doporucujeme
pouzit pfi pe€eni na jedné zasuvné
urovni s teleskopickymi kolejnicemi.

e Zasuvné urovné 2 a 4 doporu€ujeme

Menu Verze softwaru AR . .
. pouzit pfi pe€eni na dvou zasuvnych
» Verze softwaru se zobrazuje pouze pro urovnich.

informaci. Nelze ji zménit.
» Dratény rost otocného rozné musi byt
umistén na zdsuvné urovni 3.

T e Zasuvna uroven T2 se pouziva pro
Uzamceni tlacitek dratény rost otoéného rozné pfi pouZiti
Uzamceni tlacitek pouzijte, abyste predesli teleskopickych kolejnic.
nechténym zménam v nastaveni trouby. Pokud
chcete uzamceni tlacitek aktivovat nebo
deaktivovat, otocte levym voliCem proti sméru

hodinovych rugidek a podrzte jej na 3 vtefiny. ****PrisluSenstvi se maze lisit v zavislosti

KdyZ je uzamgeni tlacitek aktivni, aktivovat |ze na zakoupenem modelu.
pouze tlacitko ZAP./VYP. VSechna dalsi tlacitka
budou uzaméena. Hluboky plech

4.4 P¥islugenstvi HIluboky plech se nejlépe hodi pro pfipravu
fexo o« . dusenych pokrmd.

Dratény rost EasyFix s . . .

Pfed prvnim pouzitim pfislusenstvi Umlstevtte plgchvna JiKOUKO“V uroven

dakladné umyjte v teplé vodé s a zasunte jej az ha konec.

prostfedkem na myti nadobi.PouZijte

Cisty mékky hadfik..

7 e

6 ® - 5

4 .

? ::\:/:'“ T2

2 - §—T1 - ——
N/ PRVNI NA SVETE

1 °

Systém ochrany pired horkym vzduchem

Tento patentovany systém ochrany pred
horkym vzduchem zabrariuje tomu, aby

e Zasunte pfisludenstvi na spravnou
uroven do trouby.

* Mezi krytem ventilatoru a uZivatel pfiSel do styku s horkym
prislusenstvim ponechte mezeru vzduchem. Pouziva k tomu clonu vzduchu,
alespori 1 cm. ktera se vytvofi pfi otevfeni dvitek.
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Mélky plech

Mélky plech se nejlépe hodi pro pfipravu
peciva.

Umistéte plech na jakoukoliv Uroven

a zasurite jej az na konec.

Draténa mfizka

Draténa mfizka se nejlépe hodi na grilovani
nebo zpracovani potravin v nadobach
vhodnych do trouby.

VAROVANI

MFizku umistéte spravnym koncem
na libovolnou dUrovena zasunte ji az
nakonec.

Kolektor na vodu

Nékdy mize pfi pe€eni vznikat na vnitfnim
skle dvifek trouby kondenzat.. Nejedna se
0 poruchu produktu.

Otevrete dvitka trouby do pozice na
grilovani a ponechejte je takto 20 vtefin.

Voda ste€e do kolektoru na vodu.

Nechte troubu zchladnout a utfete vnitfni
¢ast dvifek suchou utérkou. Tento proces
se musi pravidelné opakovat.

4 /7

5. CISTENi A UDRZBA
5.1 Cisténi
VAROVANI: Nez zaénete
spotiebic Cistit, vypnéte jej a
pockejte, az vychladne.
VSeobecné pokyny
* Nez na spotiebi¢ pouzijete né&jaky Cistici
material, zkontrolujte, zda je k tomu
vhodny a je doporuéeny vyrobcem.

¢ Pouzijte krémové nebo tekuté Cistici
pripravky, které neobsahuji malé Castice.
Nepouzivejte leptavé (korozivni) krémy,
abrazivni Cistici prasky, hrubé draténky
ani tvrdé nastroje. Mohly by poskodit
povrch spotiebice.

Nepouzivejte Cistici prostfedky

s obsahem drobnych &astecek. Ty by

mohly poSkrabat sklenéné, smaltované
anebo natfené Casti spotfebice.

* Pokud na spotfebici pretecCe tekutina,
ihned ji otfete, aby nedoslo k poskozeni
¢asti.

Zadnou &ast spotfebice nedistéte
parnim CistiCem.

Cisténi vnitiniho prostoru

e Vnitfni prostor smaltovanych trub je
nejlepsi Cistit, dokud jsou jesté teplé.

e Po kazdém pouziti troubu vytrete
mékkym hadfikem namo¢enym ve
vodeé s Cisticim prostfedkem. Poté ji
znovu



otfete mokrym hadrem a vysuste.

e Kob&asnému kompletnimu vycisténi
trouby miZze byt potfeba tekuty Cistici
prostredek.

Cisténi sklenénych ¢asti

e Sklenéné Casti spotrebice Cistéte
pravidelné.

e Na vnitfni i vnéjsi sklenéné casti
pouzijte Cisti¢ skla. Poté je dikladné
oplachnéte a osuste suchym

. hadfikem..

Cisténi nerezovych c¢asti (pokud je

spotiebi¢ ma)

¢ Nerezové cCasti spotiebice Cistéte
pravidelné.

e Oftfete nerezové ¢asti mékkym
hadfikem namoc€enym pouze do vody.
Poté je dikladné osuste suchym
hadfikem.

Necistéte nerezové Casti, dokud jsou
jesté horké po pripravé pokrma.
Nenechavejte na nerezovych ¢astech
delSi dobu ocet, kavu, mléko, sul,
vodu, nebo citronovou ¢i rajéatovou

Stavu.

Cisténi ¢asti s natérem (pokud je

spotiebi¢ ma)

e Skvrny od rajcat, rajcatového protlaku,
kecupu, citronu, olejovych derivat,
mléka, jidel s cukrem, slazenych
napoji a kavy se musi ihned odstranit
hadfikem namocenym do teplé vody.
Pokud tyto skvrny hned neodstranite
a zaschnou na povrchu, NESMI se
odirat tvrdymi pfedméty (hranatymi
prfedméty, ocelovymi nebo plastovymi
draténkami, houbiCkami s hrubym
povrchem) ani Cisticimi prostfedky
s vysokym obsahem alkoholu,
odstranovacdi skvrn, odmastovaci nebo
abrazivnimi chemikaliemi. Jinak na
povrchu s praskovym natérem mize
dojit ke korozi a vzniku skvrn. Vyrobce
neponese zodpovédnost za zadné
$kody zpusobené nevhodnymi ¢isticimi
prostfedky nebo postupy.

Odstranéni vnéjsSiho skla
Pfed &isténim musite sklo dvifek trouby
odstranit, jak vidite nize.

1. Zatlacte sklo ve sméru B a uvolnéte je z
upevriovaci svorky (x). Zatahnéte za sklo
ve sméru A.

Vraceni vnéjSiho skla na misto:

1. Zatlacte na sklo smérem k upeviiovaci
svorce a pod ni (y) ve sméru B.

J

3. Usadte sklo pod upevriovaci svorku (x)
ve sméru C.

Pokud jsou dvirka trouby z trojitého

skla, Ize tfeti vrstvu skla vyjmout

stejnym zpUsobem jako druhou vrstvu
skla.

Odstranéni dvirek trouby

NeZ zagnete Cistit dvifka trouby, musite je
sundat, jak vidite

nize.
1. Otevrete dvifka trouby.
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-

2. Otevrete zapadku (a) (pomoci
Sroubovaku) az na koncovou pozici.
~

- J
3. Dejte dvitka do témé&F uzaviené pozice

a zatazenim dvifek smérem k sobé je
sejméte..

Ve

-

Odstranéni draténé police

Draténou polici odstranite tak, ze za

ni zatahnete, jak vidite na obrazku. Po
uvolnéni police ze svorek (a) ji zdvihnéte
nahoru.

Ve

5.2 Udrzba

VAROVANI: Udrzbu tohoto spotfebice
smi provadét pouze zaméstnanec
autorizovaného servisu nebo

CZ-32

kvalifikovany technik.
Vyména osvétleni trouby

VAROVANI: Nez zaénete
spotfebic Cistit, vypnéte jej a
pockejte, az vychladne.
Sundejte sklenény kryt a odstrarite
zarovku.

Vlozte novou zarovku (odolnou teplotam
do 300 °C) namisto staré zarovky
(230 V, 15 - 25 W,Watt, typ E14).

Vratte na misto sklenény kryt. Trouba je
nyni pfipravena k pouZiti.

Osvétleni je navrzenéspecialné
pro pouziti v domacich
kuchyriskych spotfebicich. Neni
vhodné pro

osvétleni mistnosti v domacnosti.



6. ODSTRANOVANI POTiZi A PREPRAVA

6.1 Odstranovani potizi

Pokud i po provedeni téchto zakladnich krokd pro odstrarovani potizi budou

potize se spotfebi¢em pretrvavat, kontaktujte personal autorizovaného servisu
nebo kvalifikovaného technika.

Problém

Mozna pfic¢ina

Reseni

Troubu nejde zapnout.

Je vypnuty proud.

Zkontrolujte, zda je v pofadku dodavka
energie. Zkontrolujte také, zda funguji
ostatni kuchynské spotfebice.

Spotiebi¢ nehreje nebo se
nezahfiva trouba.

Je nespravné nastavena teplota
trouby.

Dvitka trouby zustala oteviena.

Zkontrolujte, Ze teplota
pomoci ovladaciho volice
nastavena.

trouby je
spravné

Osvétleni v troubé (pokud
Vv ni je) nesviti.

Porucha osvétleni..
Elektfina je vypnuta nebo odpojena.

Vyméiite Zarovku dle pokyn(.
Presvédcte se, Ze zasuvka, ke které je
spotfebi¢ pfipojeny, je pod proudem.

Pokrm je nerovhomérné
upeceny.

Vlozili jste pokrm na
nevhodnou zasuvnou
uroven.

Zkontrolujte, zda jste dle doporuceni
spravné nastavili teplotu a umistili
pokrm na vhodnou zasuvnou urover
trouby.Neotvirejte prili§ ¢asto dvifka
trouby, pokud nepfipravujete pokrmy,,
ktera je potfeba otacet. Pokud oteviete
dvitka trouby, vnitini teplota se snizi,
coz muze mit vliv na vysledek
pfipravovaného pokrmu.

Tlacgitka asovace nelze
spravné stisknout.

Mezi tlaCitky se néco zachytilo.
Dotykovy model: v ovladacim panelu
je vihkost.

Je nastavena funkce détské
pojistky..

Odstrarite necistoty zachycené v tlagitku
a zkuste to znovu.

Odstrarite vlhkost a zkuste to znovu.

Zkontrolujte, zda je détska pojistka
aktivni.

Ventilator trouby (pokud ho
trouba ma) je hlucny.

Zasuvné Urovné trouby vibruji.

Zkontrolujte, zda trouba stoji rovné.

Zkontrolujte, zda pecici plechy/nadoby
nevibruji nebo nejsou v kontaktu se
zadnim panelem trouby.

Chladici ventilator béZi i po
vypnuti trouby.

Elektronicky fizeny ventilator
automaticky bézi urcitou dobu, aby
troubu zchladil.

Ventilator se automaticky vypne poté,
co dostate¢né vychladnou elektronické
komponenty.

Trouba se sama vypnula.

Elektronicky fizené trouby se
automaticky vypnou, pokud nebé&zi
zadna funkce.

Pokud troubu zapnete a po urcitou dobu
neprovedete zadnou operaci, trouba se
automaticky vypne. TaktéZ se sama vypne
po skonéeni programu.

Interni ventilator se zastavi,
pokud béhem funkce
vyuzivajici ventilator oteviete

dvitka.

Elektronicky fizené trouby se
spina¢em ve dvifkach pfestanou
péct, pokud otevrete dvirka trouby.

Jedna se o béznou operaci spotfebice,
ktera je uzite€na pfi pfipravé pokrmuda
pomaha zabranit nadmérnému uniku
tepla. Po zavieni dvifek se opét spusti
normalni chod trouby.

Trouba se sama vypnula
béhem dlouhého peceni.
Chyba ER6

Elektronicky fizené trouby se
automaticky vypnou béhem
dlouhého peceni po 6 hodinach.

Vypnéte a znovu zapnéte troubu, zvolte
program ve kterém chcete péct. Pokud
chcete péct po delSi dobu navolte
délku peceni.

6.2 Preprava

Pokud budete produkt potfebovat pfepravit na jiné misto,, pouzijte originalni obalové
materialy a pfenasejte jej v originalni krabici. Ridte se pokyny pro pfepravu uvedenymi na
obalu. VSechny volné Casti pfilepte paskou k produktu, abyste zabranili poSkozeni

produktu b&éhem pfepravy.

Pokud nemate originalni baleni, zajistéte pfepravni box, ve kterém bude spotfebi¢ —
obzvlasté jeho externi povrch — chranén pfed vnéjSimi riziky poskozeni.
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7. TECHNICKE UDAJE

7.1 Informacni list o energetické uc€innosti

Znacka Q\ Klu g e
Model KTE1040B
Typ trouby ELEKTRICKA
Hmota kg 35,0
Index spotfeby energie - bézny 103,4
Index spotfeby energie - vynuceny 93,2
Energeticka tfida A
Spotfeba energie (elektfina) - bézna kWh/cyklus 0,91
Spotieba energie (elektfina) - vynucena kWh/cyklus 0,82
Pocet pedicich prostorli 1
Zdroj tepla ELEKTRINA
Objem | 78

Tato trouba splfiuje EN 60350-1

Tipy pro Usporu energie

Trouba
- Pokrmy pecte spole¢né, je-li to mozné.

- Zkratte dobu predehfivani.
I Dobu peceni neprodluzujte.

+ Na konci pe¢eni nezapomerite troubu
vypnout.

I Bé&hem peceni troubu neotevirejte.
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Thank you for choosing this product.

This User Manual contains important safety information and instructions on the operation
and maintenance of your appliance.

Please take the time to read this User Manual before using your appliance and keep this
book for future reference.

Icon Type Meaning

A WARNING Serious injury or death risk

& RISK OF ELECTRIC SHOCK Dangerous voltage risk

A FIRE Warning; Risk of fire / flammable materials
& CAUTION Injury or property damage risk

@ IMPORTANT / NOTE Operating the system correctly
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1. SAFETY INSTRUCTIONS

* Read these instructions carefully and completely
before using your appliance and keep them in a
convenient place for reference when necessary.

» This manual is prepared for more than one model.
Your appliance may not have some of the features
described in this manual. Pay particular attention
to any figures while you are reading the operating
manual.

1.1 general safety Warnings

» This appliance can be used by children aged from
8 years and above and persons with reduced
physical, sensory or mental capabilities or lack of
experience and knowledge if they have been given
supervision or instruction concerning use of the
appliance in a safe way and understand the hazards
involved. Children shall not play with the appliance.
Cleaning and user maintenance shall not be made
by children without supervision.

A WARNING: The appliance and its accessible parts

become hot during use. Care should be taken to avoid

touching heating elements. Keep children less than 8

years of age away unless they are continuously

supervised.

/5 A\ WARNING: Danger of fire: Do not store items
on the cooking surfaces.

/& A WARNING: If the surface is cracked, switch off
the appliance to avoid the possibility of electric shock.

* Do not operate the appliance by means of an
external timer or separate remote-control system.

» During use the appliance will get hot. Care should
be taken to avoid touching heating elements inside
the oven.
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During use handles held for short periods in normal
use may get hot.

Do not use harsh abrasive cleaners or sharp metal
scrapers to clean the oven door glass and other
surface. They can scratch the surface which may
result in shattering of the glass or damage to the
surface.

Do not use steam cleaners for cleaning the
appliance.

A WARNING: To avoid the possibility of electric
shocks, make sure that the appliance is switched off
before replacing the lamp.

/N\ CAUTION: Accessible parts may be hot when
cooking or grilling. Keep young children away from the
appliance when it is in use.

Your appliance is produced in accordance with all
applicable local and international standards and
regulations.

Maintenance and repair work must only be carried
out by authorised service technicians. Installation
and repair work that is carried out by unauthorised
technicians may be dangerous. Do not alter or
modify the specifications of the appliance in any
way. Inappropriate hob guards can cause accidents.

Before connecting your appliance, make sure

that the local distribution conditions (nature of the
gas and gas pressure or electricity voltage and
frequency) and the specifications of the appliance
are compatible. The specifications for this appliance
are stated on the label.

CAUTION: This appliance is designed only for

cooking food and is intended for indoor domestic
household use only. It should not be used for any
other purpose or in any other application, such as for

EN-5



non-domestic use or in a commercial environment or
room heating.

Do not use the oven door handles to lift or move the
appliance.

All possible measures have been taken to ensure
your safety. Since the glass may break, care should
be taken while cleaning to avoid scratching. Avoid
hitting or knocking the glass with accessories.

Make sure that the supply cord is not trapped or
damaged during installation. If the supply cord is
damaged, it must be replaced by the manufacturer,
its service agent or similarly qualified persons in
order to prevent a hazard.

Do not let children climb on the oven door or sit on it
while it is open.

Please keep children and animals away from this
appliance.

1.2 installa ti On Warnings

Do not operate the appliance before it is fully
installed.

The appliance must be installed by an authorised
technician. The manufacturer is not responsible
for any damage that might be caused by defective
placement and installation by unauthorised people.

When the appliance is unpacked, make sure that

it is has not been damaged during transportation.

In case of any defect do not use the appliance

and contact a qualified service agent immediately.
The materials used for packaging (nylon, staplers,
styrofoam, etc.) may be harmful to children and they
should be collected and removed immediately.

Protect your appliance against atmospheric effects.
Do not expose it to effects such as sun, rain, snow,
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excessive humidity etc.

The material around the appliance (cabinet) must be
able to withstand a minimum temperature of 100°C.

The appliance must not be installed behind a
decorative door, in order to avoid overheating.

1.3 during usage

When you first use your oven you may notice a
slight smell. This is perfectly normal and is caused
by the insulation materials on the heater elements.
We suggest that before using your oven for the
first time you leave it empty, and set at maximum
temperature for 45 minutes. Make sure that the
environment in which the product is installed is well
ventilated.

Take care when opening the oven door during or
after cooking. The hot steam from the oven may
cause burns.

Do not put flammable or combustible materials in or
near the appliance when it is operating.

Always use oven gloves to remove and replace food
in the oven.

Under no circumstances should the oven be lined
with aluminium foil as overheating may occur.

Do not place dishes or baking trays directly onto the
base of the oven whilst cooking. The base becomes
very hot and damage may be caused to the product.

@ /A Do not leave the oven unattended while cooking
with solid or liquid oils. They may catch fire under
extreme heating conditions. Never pour water on to
flames that are caused by oil, instead switch the oven
off and cover the pan with its lid or a fire blanket.

If the product will not be used for a long period of
time, turn the main control switch off.
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Make sure the appliance control knobs are always
in the “0” (stop) position when it is not used.

The trays incline when pulled out. Take care not
to spill or drop hot food when removing it from the
ovens.

Do not place anything on the oven door when it is
open. This could disrupt the balance of the oven or
damage the door.

Do not hang towels, dishcloths or clothes from the
appliance or its handles.

It is recommended to use soft water to avoid excess
amount of limescale residue in steam generating
system over time. To check the softness of water
please use the test paper given with the product
and the table below. Test paper is kept in water for
3 seconds, and taken out after a minute stripes
become visible on the paper.

Test Stripes Hardness of the Water

5-4 blue stripes Soft

1 red stripe Slightly Hard

2 red stripes Medium Hard

3 red stripes Hard

4-5 red stripes Very Hard

If the correct water hardness level is not set, this
could affect appliance operation and its useful life.

Do not use other liquids than still water.

Do not use hot water.

Keep the water tank closed when the oven is
operating.

When oven is hot and oven door is opened, hot air
steam may come over so stand away and also keep
children away while opening oven door.

To avoid limescale residual in the cavity, clean the
cavity after each use.
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 After the cooking process, the remaining water in
the system should be removed. To do that please
select “Yes” when automatically asked on the
screen after cooking process. Do not leave anything
in the oven during this operation.

1.4 during cleaning and maintenance

» Make sure that your appliance is turned off at
the mains before carrying out any cleaning or
maintenance operations.

* Do not remove the control knobs to clean the control
panel.

* To maintain the efficiency and safety of your
appliance, we recommend you always use original
spare parts and to call our authorised service agents
in case of need.

CE Declaration of conformity
We declare that our products meet the
applicable European Directives, Decisions
and Regulations and the requirements listed
in the standards referenced.

This appliance has been designed to be used only
for home cooking. Any other use (such as heating a
room) is improper and dangerous.

The operating instructions apply to several models.
You may notice differences between these instructions
and your model.

Disposal of your old machine

This symbol on the product or on its packaging
E indicates that this product should not be

, treated as household waste. Instead it should
= (D€ handed over to the applicable collection
point for the recycling of electrical and
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electronic equipment. By ensuring this product is
disposed of correctly, you will help prevent potential
negative consequences for the environment and
human health, which could otherwise be caused by
inappropriate waste handling of this product. For more
detailed information about recycling of this product,
please contact your local city office, your household
waste disposal service or the retailer who you
purchased this product from.
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2. INSTALLATION AND
PREPARATION FOR USE

WARNING : This appliance must be
installed by an authorised service
person or qualified technician, according to
the instructions in this guide and in

compliance with the current local
regulations.

* Incorrect installation may cause harm
and damage, for which the manufacturer
accepts no responsibility and the
warranty will not be valid.

« Prior to installation, ensure that the local
distribution conditions (electricity voltage
and frequency) and the adjustments
of the appliance are compatible. The
adjustment conditions for this appliance
are stated on the label.

* The laws, ordinances, directives and
standards in force in the country of use
are to be followed (safety regulations,
proper recycling in accordance with the
regulations, etc.).

2.1 instructi Ons fOr the installer
General instructions

» After removing the packaging material
from the appliance and its accessories,
ensure that the appliance is not
damaged. If you suspect any damage,

do not use it and contact an authorised
service person or qualified technician
immediately.

* Make sure that there are no flammable
or combustible materials in the close
vicinity, such as curtains, oil, cloth etc.
which may catch fire.

» The worktop and furniture surrounding
the appliance must be made of
materials resistant to temperatures
above 100°C.

* The appliance should not be installed
directly above a dishwasher, fridge,
freezer, washing machine or clothes
dryer.

2.2 installa ti On Of the Oven

The appliances are supplied with
installation kits and can be installed in a
worktop with the appropriate dimensions.
The dimensions for hob and oven
installation are given below.

A (mm) 557 min./max. F (mm) | 560/580
B (mm) 550 min. G (mm) 555
C (mm) 595 min. H/l (mm) 600/590
D (mm) 575 min. J/K (mm) 5/10
E (mm) 574

e

Installation under a worktop
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Installation in a wall unit

J

After making the electrical connections,

insert the oven into the cabinet by pushing

it forward. Open the oven door and insert
2 screws in the holes located on the oven

frame. While the product frame touches the

wooden surface of the cabinet, tighten the

appliance’s power rating (also indicated
on the identification plate).

During installation, please ensure
that isolated cables are used. An
incorrect connection could damage

your appliance. If the mains cable is
damaged and needs to be replaced
this should be done by a qualified

SCrews.

4 personnel.
ME] * Do not use adaptors, multiple sockets

and/or extension leads.
NN

* The supply cord should be kept away
from hot parts of the appliance and must
not be bent or compressed. Otherwise
the cord may be damaged, causing a

J short circuit.

» If the appliance is not connected
to the mains with a plug, a all-pole
disconnector (with at least 3 mm contact
spacing) must be used in order to meet
the safety regulations.

2.3 electrical cOnnecti On and safety

WARNING: The electrical connection

of this appliance should be carried out

by an authorised service person or
qualified electrician, according to the .
instructions in this guide and in compliance
with the current local regulations.

WARNING: THE APPLIANCE MUST
BE EARTHED.

» Before connecting the appliance to the .
power supply, the voltage rating of the
appliance (stamped on the appliance
identification plate) must be checked for
correspondence to the available mains
supply voltage, and the mains electric
wiring should be capable of handling the

EN-12

The appliance is designed for a power
supply of 220-240V ~ and 380-415V
3N~. If your supply is different, contact
the authorised service person or a
qualified electrician.

The power cable (HO5VV-F) must be
long enough to be connected to the
appliance, even if the appliance stands
on the front of its cabinet.

Ensure all connections are adequately
tightened.



Fix the supply cable in the cable clamp
and then close the cover.

The terminal box connection is placed
on the terminal box.

N Blue

=

+
e

-

Brown

1]

Yellow+Green

J
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3. PRODUCT FEATURES

Important: Specifications for the product vary and the appearance of your appliance
may differ from that shown in the figures below.

List of Components

f 1. Control Panel

2. Oven Door Handle
3. Oven Door

Control Panel

-
4. Timer

5. Left knob

6. Right knob

7. Water Tank Cover
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4. USE OF PRODUCT

4.1 Oven cOntr Ols
Left knob
* Long push: Switch on / off

» Short push: Pause cooking
* Turn right: Key lock
e Turn left: Undo / Go to previous menu

Right knob

* Push: Select / Start Cooking / Start
manual steam operation

* Turn Right: Menu Navigation / Increase
Temperature

e Turn Left: Menu Navigation / Decrease
Temperature

Oven Functions

* The functions of your oven may be
different due to the model of your product.

Oven Lamp: Only the
oven light will switch
on. It will remain on for
the duration of the
cooking function.

Defrost Function: The
oven’s warning lights
will switch on and the
fan will start to operate.
To use the defrost
function, place your
frozen food in the oven
on a shelf in the third slot from the bottom.
It is recommended that you place an oven
tray under the defrosting food to catch the
water accumulated due to melting ice. This
function will not cook or bake your food, it

will only help to defrost it.
Turbo Function: The
oven'’s thermostat and
@ warning lights will
fan will start operating.
The turbo function
evenly disperses the heat in the oven so all
food on all racks will cook evenly. It is

switch on, and the ring
heating element and

recommended that you preheat the oven for

about 10 minutes.

(5

Static Cooking
Function: The oven’s
thermostat and
warning lights will
switch on, and the
lower and upper
heating elements will
start operating. The
static cooking function emits heat, ensuring
even cooking of food. This is ideal for
making pastries, cakes, baked pasta,
lasagne and pizza. Preheating the oven for
10 minutes is recommended and it is best
to use only one shelf at a time in this
function.

Fan Function: The
oven’s thermostat and
warning lights will
switch on, and the
upper and lower
heating elements and
fan will start operating.
This function is good for baking pastry.
Cooking is carried out by the lower and
upper heating elements within the oven and
by the fan, which provides air circulation,
giving a slightly grilled effect to the food. It
is recommended that you preheat the oven
for about 10 minutes. The fan and lower
heating function is ideal for baking food,
such as pizza, evenly in a short period of
time. The fan evenly disperses the heat of
the oven, while the lower heating element
bakes the food.

Pizza Function: The
oven’s thermostat and
warning lights will
switch on, and the ring,
lower heating elements
and fan will start
operating. This function
is ideal for baking food, such as pizza,
evenly in a short time. While the fan evenly
disperses the heat of the oven, the lower
heating element ensures baking of the food.

Grilling Function: The
oven’s thermostat and
warning lights will
switch on, and the grill
heating element will
start operating. This
function is used for
grilling and toasting foods on the upper
shelves of the oven. Lightly brush the wire
grid with oil to stop food sticking and place
food in the centre of the grid. Always place
a tray beneath the food to catch any drips
of oil or fat. It is recommended that you
preheat the oven for about 10 minutes.
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Warning: When grilling, the oven door

must be closed and the oven

temperature should be adjusted to
190°C.

Faster Grilling
Function: The oven’s
thermostat and
warning lights will
switch on, and the grill
and upper heating
elements will start
operating. This function is used for faster
grilling and for grilling food with a larger
surface area, such as meat. Use the upper
shelves of the oven. Lightly brush the wire
grid with oil to stop food sticking and place
food in the centre of the grid. Always place
a tray beneath the food to catch any drips
of oil or fat. It is recommended that you
preheat the oven for about 10 minutes.

A Warning: When grilling, the oven door
must be closed and the oven
temperature should be adjusted to 190°C.

Double Grill and Fan
Function: The oven’s
thermostat and
warning lights will
switch on, and the grill,
upper heating
elements and fan will
start operating. This function is used for
faster grilling of thicker food and for grilling
of food with a larger surface area. Both the
upper heating elements and grill will be
energised along with the fan to ensure even
cooking. Use the upper shelves of the oven.
Lightly brush the wire grid with oil to stop
food sticking and place food in the centre of
the grid. Always place a tray beneath the
food to catch any drips of oil or fat. It is
recommended that you preheat the oven for
about 10 minutes.

e e S

NN

o

Warning: When grilling, the oven door

must be closed and the oven

temperature should be adjusted to
190°C.

Manual Aiding Steam Function:

This function can be used any other
cooking together with functions.

It is used for cooking all types of
vegetables, smaller chunks of meat, fruit,
and side dishes (rice, pasta).

The advantages;

» Crispy and shiny surface on foods
*  Minimum loss of water

* Almost no loss of nutrients

» Low-fat cooking

You can select the desired function and
steam density. Steam density table is on the
next page.

Filling the Water Tank

» The water tank volume is 300 ml. This
amount allows 3 cycles of steam aiding.
For each cycle around 100 ml water is
used.

» Push the tank cover to open
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Vap clean+ function:

Vapclean+ function provides easy

cleaning. You will find this function
under ‘Cleaning’ menu. Before running this
function please add 300 ml water into the
tank. For adding water please follow the
instruction given under title ‘Filling Water
Tank’.

4.2 cOCking table

c
Q > 7 n
S Dishes Egi I ic \/
3 — min.
* Pull the water tank out slightly.
Puff Past 2-3-4 170-190 | 35-45
@ The tank must not be taken out Y
o Cake 2-3-4 170-190 | 30-40
— E Cookie 2-3-4 170-190 | 30-40
(7]
Stew 2 175-200 | 40-50
Chicken 2-3-4 200 45-60
Puff Pastry 2-3-4 170-190 | 25-35
Cake 2-3-4 150-170 | 25-35
8|  cookie 23-4 | 150-170 | 25-35
Stew 2 175-200 | 40-50
Chicken 2-3-4 200 45-60
Puff Pastry 2-3-4 170-190 | 35-45
+ Add the minimum 100 ml water into the 8 Cake 234 | 150-170 | 30-40
tank before usage. 2 Cookie 2-3-4 | 150-170 | 25-35
The maximum water level is indicated Stew 2 175-200 | 40-50
as “MAX” on the tank. Grilled
meatballs 7 200 10-15
Steam Density Water Amounts =
= Chicken * 190 50-60
1 steam injection Add 100 ml water T
(0] Chop 6-7 200 15-25
2 steam injection Add 200 ml water
Beefsteak 6-7 200 15-25
3 steam injection Add 300 ml water n n n
nject s *If available cook with roast chicken skewer.
Auto steam injection Add 100 ml water

4.3 use Of the smart Icd cOntr O unit

Ready Cook is designed to help home
users to implement professional cooking
recipes easily using the built-in auto
cooking functions.

The Ready Cook menus, such as Manual
Cooking, Auto Cooking, Favourites,
Cleaning, and Settings, are described
below.

_ Manual cooking
«  Push on the tank cover to close. You can adjust every cooking setting in
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Manual Cooking mode, including the 7
different cooking functions, the
temperature, the boost function, the
cooking duration, and the cooking end time.
Follow the steps listed below to navigate
the Manual Cooking menu.

The main menu

Rotate the right knob in either direction
until “Manual Cooking” is highlighted.

Press the right knob to select the
highlighted option.

Functions

Fan assisted cooking

Oven function

Rotate the right knob in either direction
to navigate between the available oven
functions.

Press the right knob to select the
highlighted option.

Steam function

Steam Aid Cooking

* Rotate the right knob in either direction
to highlight Steam aid cooking “ON” or
“OFF”".

* Press the right knob to select the
highlighted option.

Steam function

» Press the right knob to select to “1
steam injection”.

Steam function

* Add 100 ml of water into the water tank.

» Press the right knob to select to “Add
100 ml water”.

Steam function
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* Rotate one times the right knob to 2 » Add 300 ml of water into the water tank.

steam injection. - Press the right knob to Add 300 ml
* Press the right knob to select the water.
highlighted option.

Steam function

Steam function

* Rotate two times the right knob to auto
steam injection.

e Add 200 ml of water into the water tank.

+  Press the right knob to Add 200 ml . P_ress the right_knob to select the
water. highlighted option.

Steam function Steam function

* Rotate two times the right knob to 3 » Add 100ml of water into the water tank.

steam injection. - Press the right knob to Add 100 ml
* Press the right knob to select the water.

highlighted option.
Temperature

Steam function
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Temperature to change the cooking duration.
* Rotate the right knob in either direction

to navigate between the available . Press the right knob to set the cooking
temperature settings. duration.

«  Press the right knob to select the ¢ NOTE: If the cooking duration is set to
highlighted option. 00:00, cooking will continue until you

manually stop it.

- Cooking end time
Boost * Rotate the right knob in either direction
+  Rotate the right knob in either direction to change the cooking end time.

to highlight Boost “ON" or “OFF”. + Press the right knob to set the cooking

«  Press the right knob to select the end time.
highlighted option.

» Use this function to heat the oven the
desired temperature as quickly as
possible. This mode is not appropriate
for cooking.

Functions

— End time
Cooking time

The information screen

»  Cooking will begin within 10 seconds of
the last action, or when the right knob is
pressed.

Cooking duration ' * Rotate the left knob anti-clockwise to go

* Rotate the right knob in either direction back to the previous setting.
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The animation screen displays:
» Cooking time

» Temperature

» Cooking start and end time

» Cooking function information.

Functions

Conventional Cooking

Temperature

Cooking duration

The animation screen
» Press the left knob to stop cooking.

» Press the right knob to start / continue
cooking.

* Rotate the right knob in either direction
to change the temperature.

* Rotate the left knob anti-clockwise,
while any cooking function is active, to
display the oven function, temperature,
and cooking time setting screen.

» To stop cooking and return to the main
menu, press the left knob then rotate it
anti-clockwise.

Auto Cooking

Ready Cook has built-in, previously
determined, recipe functions that can be
selected in the Auto Cooking menu. You
will only be able to select the name of the
desired meal. It will not be possible to alter
any of the recipe settings, including cooking
duration and temperature, as these are
automatically set by Ready Cook.

Follow the steps below to perform auto
cooking.

The main menu
* Rotate the right knob in either direction
until “Auto Cooking” is highlighted.

* Press the right knob to select the
highlighted option.

Food categories
* Rotate the right knob in either direction
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to navigate between the available = —
recipes. Steam function

» Press the right knob to select the
highlighted option.

Add 200 ml water

Poultry

Add 200 ml of water into the water tank.

* Press the right knob to Add 200 ml
water.

Recipe selection

* Rotate the right knob in either direction
to navigate between the available
recipes.

» Press the right knob to select the
highlighted option.

Food weight

* Rotate the right knob in either direction
Steam function to change the weight value.

* Press the right knob to set the weight.

End time

Steam injection

* Rotate the right knob in either direction
to highlight Steam injection On or Off.

» Press the right knob to select the Cooking end time

highlighted option. + Rotate the right knob in either direction
to change the cooking end time.

* Press the right knob to set the cooking
end time.
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Time

Weight

The information screen

» Cooking will start within 10 seconds of
no activity, or when the right knob is
pressed.

* Rotate the left knob anti-clockwise to
go back through the previous setting
screens.

* Place food on the middle shelf to
achieve the best cooking results.

The animation screen
» Press the left knob to stop cooking.

* Press the right knob to start and
continue cooking.

» To stop cooking and return to the main
menu, press the left knob and rotate it
anti-clockwise.

Favourites

It is possible to save your manual cooking
settings, allowing you to quickly select the
same cooking settings at any time. At the
end of the Manual Cooking menu, after the
cooking duration setting, you will be asked
whether you want to save the settings to
your favourites.

To create a favourite cooking setting, use
the edit function in the Favourites menu.

To select and begin a favourite function,
follow the steps below.

On the main menu

* Rotate the right knob in either direction
until 'Favourites' is highlighted.

* Press the right knob to select the
highlighted option.

Favourite

Favourites

* Rotate the right knob in either direction
to navigate between the available
options.

* Press the right knob to select the
highlighted option.

» The settings stored in the favourite
will be displayed at the bottom of the
screen.

Favourite

The run/edit screen
* Rotate the right knob to highlight “Run”.

* Press the right knob to select “Run”.
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End time

Cooking end time
* Rotate the right knob in either direction
to change the cooking end time.

* Press the right knob to set the cooking
end time.

Function Time

Temperature

The information screen

» Cooking will start within 10 seconds of
no activity, or when the right knob is
pressed.

* Rotate the left knob anti-clockwise to
go back through the previous setting
screens.

* Place food on the middle shelf to
achieve the best cooking results.

The animation screen
» Press the left knob to stop cooking.

* Press the right knob to start and

continue cooking.

» To stop cooking and return to the main
menu, press the left knob and rotate it

anti-clockwise.

To edit any Favourites settings, follow the
steps below.

The main menu

* Rotate the right knob in either direction
until “Favourites” is highlighted.

* Press the right knob to select the
highlighted option.

Favourite

Favourites

* Rotate the right knob in either direction
to navigate between the available
options.

* Press the right knob to select the
highlighted option.

* The settings stored in the selected
'Favourite' will be displayed at the
bottom of the screen.
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Favourite

The run/edit screen
* Rotate the right knob to highlight “Edit”.

* Press the right knob to select “Edit”.

Functions

Conventional Cooking

Oven function

* Rotate the right knob in either direction
to navigate between the available oven
functions.

» Press the right knob to select the
highlighted option.

Temperature

Temperature

* Rotate the right knob in either direction
to navigate between the available
temperature settings.

» Press the right knob to select the
highlighted option.

Boost

Boost

* Rotate the right knob in either direction
to highlight Boost “ON” or “OFF”.

* Press the right knob to select the
highlighted option.

» Use this function to heat the oven the
desired temperature as quickly as
possible. This mode is not appropriate
for cooking.

ooking duration

Cooking duration

* Rotate the right knob in either direction
to change the cooking duration.

* Press the right knob to set the cooking
duration.

Oven shelf

Oven shelf

* Rotate the right knob in either direction
to navigate between the available oven
shelves.
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* Press the right knob to select the shelf

» For the same cooking results each time,
oven shelf information is important.

Function Temperature

The information screen

* Rotate the left knob anti-clockwise to
go back through the previous setting
screens.

Save to favorites

Save to favourites

* Rotate the right knob to highlight “Save”
(to save the settings) or “Cancel” (to
discard the settings).

» Press the right knob to select the
highlighted option.

Cleaning

With the Vapclean function, dried residue
within the oven will be softened with vapour.
To perform Vapclean, pour a glass of water
onto the oven shelf at the bottom of the
oven, then follow the steps listed below.

On the main menu

Steam injection

The function selection screen

Rotate the right knob in either direction
until “Cleaning” is highlighted.

Press the right knob to select the
highlighted option.

Cleaning

Press the right knob to select “Vapclean”.

Steam function

Add 300 ml of water into the water tank.

Press the right knob to Add 300 ml
water.
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Cleaning duration

Cleaning duration
* Rotate the right knob in either direction
to change the cleaning duration.

* Press the right knob to set the cleaning
duration.

Cleaning end time

Cleaning end time
* Rotate the right knob in either direction
to change the cleaning end time.

* Press the right knob to set the cleaning
end time.

Oven shelf

Cleaning
duration

The information screen

* Cleaning will start within 10 seconds
of no activity, or when the right knob is
pushed.

* Rotate the left knob anti-clockwise to
go back through the previous setting
screens.

The animation screen
» Press the left knob to stop cleaning.

* Press the right knob to start and
continue cleaning.

» To stop cleaning and return to the main
menu, press the left knob and rotate it
anti-clockwise.

Settings

The settings menu allows you to change
and set the date, time, screen brightness,
buzzer tone, and language option.

The main menu

* Rotate the right knob in either direction
until 'Settings' is highlighted.

* Press the right knob to select the
highlighted option.
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Screen saver

After setting the clock,secreensaver
settings menu is shown on the display
for standby.

Rotate the right knob in either direction
to highlight Secreensaver “ON” or
“OFF”".

Press the right knob to select the
highlighted option.

On the buzzer tone menu

Rotate the right knob in either direction
to choose from 3 different buzzer tones.

Press the right knob to set the desired
buzzer tone.

The software version menu

» The software version will be displayed
as information only. It cannot be
changed.

Key lock

The key lock is used to avoid unintentional
changes being made to the oven settings.
To activate or deactivate the key lock, rotate
the left knob anti-clockwise and hold it for 3
seconds. While the key lock is active, only
the “ON/OFF” button can be activated. All
other buttons will be locked.

4.4 accessOries
The EasyFix Wire Rack

Clean the accessories thoroughly with
warm water, detergent and a soft clean
cloth on first use.

7 =

s =

3 ° s T2

2 : . T
— —

1 o

* Insert the accessory to the correct
position inside the oven.

* Allow at least a 1 cm space between the
fan cover and accessories.

» Take care removing cookware and/or
accessories out of the oven. Hot meals
or accessories can cause burns.

* The accessories may deform with heat.
Once they have cooled down, they will
recover their original appearance and

performance.
« Trays and wire grids can be positioned
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on any level from of 1 to 7.

» Telescopic rail can be positioned on
levels T1,T2,3,4,5,6, 7.

* Level 3 is recommended for single level
cooking.

* Level T2 is recommended for single
level cooking with the telescopic rails.

+ Level 2 and Level 4 are recommended
for double level cooking.

* The turnspit wire grid must be
positioned on Level 3.

* Level T2 is used for turnspit wire grid
positioning with the telescopic rails.

****Accessories may vary depending on the
model purchased.

The Deep Tray

The deep tray is best used for cooking
stews.

Put the tray into any rack and push it to the
end to make sure it is placed correctly.

FIRST IN THE WORLD
Hot Air Shield System in Built-in Ovens

The patented hot air shield system prevents
hot air from reaching the end user by
creating an air curtain when the oven door
is opened.

The Shallow Tray

The shallow tray is best used for baking
pastries.

Put the tray into any rack and push it to the
end to make sure it is correctly placed.

The Wire Grid

The wire grid is best used for grilling or for
processing food in oven-friendly containers.

WARNING

Place the grid to any corresponding
rack in the oven cavity correctly and push it
to the end.

The Water Collector

In some cases of cooking, condensation
may appear on the inner glass of the oven
door. This is not a product malfunction.

Open the oven door into the grilling position
and leave it in this position for 20 seconds.
Water will drip to the collector.

Cool the oven and wipe the inside of the

door with a dry towel. This procedure must
be applied regularly.
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5. CLEANING AND
MAINTENANCE

5.1 cleaning

WARNING: Switch off the appliance
and allow it to cool before cleaning is
to be carried out.

General Instructions

» Check whether the cleaning materials
are appropriate and recommended by
the manufacturer before use on your
appliance.

* Use cream cleaners or liquid cleaners
which do not contain particles. Do not
use caustic (corrosive) creams, abrasive
cleaning powders, rough wire wool or
hard tools as they may damage the
cooker surfaces.

Do not use cleaners that contain

particles as they may scratch the

glass, enamelled and/or painted parts
of your appliance.

« Should any liquids overflow, clean them
immediately to avoid parts becoming
damaged.

Do not use steam cleaners for
cleaning any part of the appliance.

Cleaning the Inside of the Oven

¢ The inside of enamelled ovens are best
cleaned while the oven is warm.

»  Wipe the oven with a soft cloth soaked
in soapy water after each use. Then,
wipe the oven over again with a wet
cloth and dry it.

* You may need to use a liquid cleaning
material occasionally to completely
clean the oven.

Cleaning the Glass Parts

» Clean the glass parts of your appliance
on a regular basis.

* Use a glass cleaner to clean the inside
and outside of the glass parts. Then,
rinse and dry them thoroughly with a dry
cloth.

Cleaning the Stainless Steel Parts (if
available)

» Clean the stainless steel parts of your
appliance on a regular basis.

*  Wipe the stainless steel parts with a soft
cloth soaked in only water. Then, dry
them thoroughly with a dry cloth.

Do not clean the stainless steel parts
while they are still hot from cooking.

Do not leave vinegar, coffee, milk, salt,
water, lemon or tomato juice on the
stainless steel for a long time.

Cleaning Painted Surfaces (if available)

» Spots of tomato, tomato paste, ketchup,
lemon, oil derivatives, milk, sugary
foods, sugary drinks and coffee should
be cleaned with a cloth dipped in warm
water immediately. If these stains are
not cleaned and allowed to dry on the
surfaces they are on, they should NOT
be rubbed with hard objects (pointed
objects, steel and plastic scouring wires,
surface-damaging dish sponge) or
cleaning agents containing high levels
of alcohol, stain removers, degreasers,
surface abrasive chemicals. Otherwise,
corrosion may occur on the powder
painted surfaces, and stains may occur.
The manufacturer will not be held
responsible for any damage caused
by the use of inappropriate cleaning
products or methods.

Removal of the Inner Glass
You must remove the oven door glass
before cleaning, as shown below.

EN - 30



1. Push the glass in the direction of B and
release from the location bracket (x). Pull
the glass out in the direction of A.

2. Open the locking catch (a) (with the aid
of a screwdriver) up to the end position.

e

To replace the inner glass:

1. Push the glass towards and under the
location bracket (y), in the direction of B.

3. Close the door until it is almost in the
fully closed position, and remove the door
by pulling it towards you.

e

3. Place the glass under the location
bracket (x) in the direction of C.

If the oven door is a triple glass oven

door, the third glass layer can be

removed the same way as the second
glass layer.

Removal of the Oven Door

Before cleaning the oven door glass, you
must remove the oven door, as shown

below.
1. Open the oven door.

Ve

Removal of the Wire Shelf

To remove the wire rack, pull the wire rack
as shown in the figure. After releasing it
from the clips (a), lift it up.

e
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5.2 maintenance
WARNING: The maintenance of this
appliance should be carried out by an
authorised service person or qualified

technician only.

Changing the Oven Lamp
WARNING: Switch off the appliance
and allow it to cool before cleaning
your appliance.

* (Bsoveshesalosk gypetanyemove
e bulb.

* Insert the new bulb (resistant to 300 °C)

to replace the bulb that you removed

» Replace the glass lens, and your oven
is ready for use.

The lamp is designed specifically for

use in household cooking appliances.

It is not suitable for household room
illumination.
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6. TROUBLESHOOTING&TRANSPORT

6.1 tr Oublesh OCting

If you still have a problem with your appliance after checking these basic
troubleshooting steps, please contact an authorised service person or qualified

technician.

Problem

Possible Cause

Solution

Oven does not switch on.

Power is switched off.

Check whether there is power supplied.
Also check that other kitchen appliances
are working.

No heat or oven does not
warm up.

Oven temperature control is
incorrectly set.

Oven door has been left open.

Check that the oven temperature control
knob is set correctly.

Oven light (if available) does
not operate.

Lamp has failed.

Electrical supply is disconnected or
switched off.

Replace lamp according to the
instructions.

Make sure the electrical supply is
switched on at wall socket outlet.

Cooking is uneven within
the oven.

Oven shelves are incorrectly
positioned.

Check that the recommended
temperatures and shelf positions are
being used.

Do not frequently open the door unless
you are cooking things that need to be
turned. If you open the door often, the
interior temperature will be lower and this
may affect the results of your cooking.

The timer buttons cannot be
pressed properly.

There is foreign matter caught
between the timer buttons.

Touch model: there is moisture on
the control panel.

The key lock function is set.

Remove the foreign matter and try again.
Remove the moisture and try again.

Check whether the key lock function is
set.

The oven fan (if available)
is noisy.

Oven shelves are vibrating.

Check that the oven is level.

Check that the shelves and any bake
ware are not vibrating or in contact with
the oven back panel.

The cooling fan continues
to operate after the oven is
switched off.

Electronically-controlled oven fan
automatically runs for a certain
amount of time to cool the oven.

The fan switches off automatically when
the electronic components have cooled
sufficiently.

The oven has switched
itself off.

Electronically-controlled ovens
switch off automatically if no function
is in operation.

The oven will switch itself off automatically
to save energy if no other action is taken
within a certain time frame after switching
it on or after the end of a cooking
programme.

If the door is opened during
a fan-assisted function, the
internal fan will stop.

Electronically-controlled ovens with
a door switch will stop cooking if the
oven door is opened.

It is a normal operation of the appliance,
useful when cooking foods in order to
avoid excessive heat escaping. When

the door is closed, the oven will restart to

normal operation.

The oven has switched
itself off during cooking.
ER6

Electronically-controlled ovens
switch off automatically after 6 hours.

Switch the oven off and on again, select

the program in which you want to cook. If

You want to cook for a longer time set up
the cooking duration at first.

6.2 Transport

If you need to transport the product, use the original product packaging and carry it using
its original case. Follow the transport signs on the packaging. Tape all independent parts to
the product to prevent damaging the product during transport.

If you do not have the original packaging, prepare a carriage box so that the appliance,
especially the external surfaces of the product, is protected against external threats.
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Dakujeme vam, Ze ste si vybrali tento vyrobok.
Tento navod na obsluhu obsahuje délezité informacie o bezpecénosti a pokyny tykajuce

sa prevadzky a udrzby vasho zariadenia.

Pred pouzitim zariadenia si precitajte tento navod na obsluhu a uschovajte ho pre
buduce pouzitie.

Typ

Vyznam

VYSTRAHA

Nebezpecenstvo vazneho poranenia alebo smrti.

NEBEZPECENSTVO URAZU
ELEKTRICKYM PRUDOM

Nebezpecné napatie

POZIAR

Vystraha; Nebezpecenstvo poziaru / horfavé materialy

UPOZORNENIE

Nebezpecenstvo poranenia alebo poskodenia majetku

Q> B> b2

DOLEZITE/POZNAMKA

Spravna prevadzka systému
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1. BEZPECNOSTNE POKYNY

* Pred pouzitim zariadenia si precCitajte dokladne
vSetky tieto pokyny a ponechajte ich na vhodnom
mieste, aby ste v pripade potreby mohli do nich
nahliadnut.

» Tento navod na obsluhu bol pripraveny pre viac
ako jeden model, preto vaSe zariadenie nemusi
obsahovat niektoré z funkcii popisanych v tomto
obsluhu. Z tohto dévodu je délezité pri Citani
navodu na obsluhu venovat osobitnu pozornost
vSetkym udajom.

1.1 VSEOBECNE BEZPECNOSTNE UPOZORNENIA

» Toto zariadenie m&zu pouzivat deti od 8 rokov a
osoby so znizenymi fyzickymi, zmyslovymi alebo
mentalnymi schopnostami, alebo nedostatkom
skusenosti a znalosti, ak na ne dohliada osoba
zodpovedna za ich bezpecnost, alebo ak im tato
osoba dala pokyny ohladom pouzivania a chapu
rizika. Deti sa nesmu so zariadenim hrat’. Deti by
nemali vykonavat’ Cistenie a udrzbu, ak na ne niekto
nedohliada.

A VYSTRAHA: Zariadenie a niektoré Zasti sa
pocCas pouzivania zahrievaju. Davajte pozor, aby ste
sa nedotkli ohrevnych prvkov. Udrzujte deti vo veku
menej ako 8 rokov dalej od zariadenia, ak nie su pod

neustél)<lm dohladom. } B
AL YSTRAHA: Nebezpecfenstvo poziaru:
Neskladujteveci na variacich povrchoch.

/N VYSTRAHA: Ak je povrch prasknuty, vypnite
zariadenie, aby ste zabranili urazu elektrickym pradom.

* Nepouzivajte zariadenie s externym Casovacom
alebo samostatnym dialkovym ovladanim.
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« PocCas pouzivania sa zariadenie zahrieva. Davajte si
pozor, aby ste sa nedotkli ohrievacich prvkov vo
vnutri rary.

« Rucky sa mézu po kratkej dobe pouzitia zahriat.

» Na Cistenie skla dveri rary a inych povrchov
nepouzivajte drsné abrazivne Cistiace prostriedky
ani drétenky. M6zu poskriabat povrchy, o mbze
viest k rozbitiu skla dveri alebo poSkodeniu
povrchov.

* Na éis:tenie zariadenia nepouzivajte parné CistiCe.
/\AAVYSTRAHA: Aby ste predigli moznému trazu

elektrickym prudom, pred vymenou Ziarovky sa uistite,
Ze je zariadenie vypnuté.

/\ UPOZORNENIE: Pogas varenia alebo grilovania
sa niektoré Casti mézu zahrievat. Ked sa zariadenie
pouziva, drzte ho mimo dosahu malych deti.

- VaSe zariadenie spifa vSetky platné miestne
a medzinarodné normy a nariadenia.

« Udrzbu a opravu mézu vykonavat len opravneni
servisni technici. InStalacia a oprava vykonana
neopravnenymi technikmi méze byt nebezpecna.
V ziadnom pripade nemente ani neupravuijte
Specifikacie zariadenia. Nevhodné ochranné kryty
variCa mézu spbsobit nehody.

* Pred pripojenim zariadenia sa uistite, Ci su
podmienky miestnej distribucie (vlastnosti plynu a
tlak plynu alebo napatie a frekvencia elektrickej
siete) a Specifikacie zariadenia kompatibilné.
Specifikacie tohto zariadenia su uvedené na Stitku.

/\ UPOZORNENIE: Toto zariadenie je ur€ené len na

varenie jedla a je urCené len na pouzitie v

domacnosti. Nesmie sa pouzit na ziadny iny ucel,

napriklad na pouZitie iné ako v domacnosti alebo v

komerénom prostredi alebo na ohrev miestnosti.
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* Na zdvihanie a premiestiovanie zariadenia
nepouzivajte rucky dveri rury.

» Na zaistenie vaSej bezpecnosti boli urobené vsetky
mozné opatrenia. Kedze sa sklo méze rozbit, poCas
Cistenia by ste mali davat' pozor, aby ste sklo
neposkriabali. Zabrante uderu alebo klepnutiu na sklo
s prisluSenstvom.

* Uistite sa, Ze napajaci kabel nie je poCas instalacie
zachyteny alebo poskodeny. Ak je napajaci kabel
poskodeny, musi ho vymenit’ vyrobca, jeho servisny
technik alebo podobne kvalifikované osoby, aby to
bolo bezpecCné.

* Nedovolte detom vyliezt na dvere rury ani na nich
sediet, kym su otvorené.

« Udrzujte deti ani zvierata dalej od tohto zariadenia.
1.2 VYSTRAHY TYKAJUCE SA INSTALACIE

* Neobsluhujte zariadenie pred jeho upinou
inStalaciou.

« Zariadenie musi nainstalovat k tomu opravneny
technik. Vyrobca nie je zodpovedny za Ziadne
poskodenie spdsobené nespravnym umiestnenim a
inStalaciou neopravnenymi osobami.

* Ked rozbalite zariadenie, uistite sa, Ze sa pocas
prepravy neposkodilo. Ak sa nieCo poskodilo,
nepouzivajte zariadenie a okamzite kontaktujte na
zastupcu autorizovaného servisu. Baliace materialy
(nylon, svorky, polystyrén a pod.) mézu detom ubliZit.
Okamzite ich pozbierajte a odstrarite.

« Chrante zariadenie pred poveternostnymi vplyvmi.
Nevystavujte ho sinku, dazdu, snehu, prachu ani
nadmernej vihkosti.

* VSetky materialy (t. j. skrinky) okolo zariadenia
musia odolat’ minimalnej teplote 100 °C.
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Zariadenie nesmie byt instalované za dekorativnymi
dverami, aby nedoslo k prehriatiu.

1.3 POCAS POUZIVANIA

Pri prvom pouziti rary si mézete vSimnut mierny

zapach. To je uplne bezné a je to spésobené

izolaCnymi materialmi na ohrievacich prvkoch.

Odporuc¢ame vam, aby ste pred prvym pouzitim

nechali ruru prazdnu a nastavili ju na maximalnu

teplotu a nechali ju tak po dobu 45 minut. Uistite sa,

Ze prostredie, v ktorom je produkt nainstalovany, je

dobre vetrané.

Pri otvarani dveri rury pocCas alebo po vareni

budte opatrni. Horuca para z rury méze spdsobit

popaleniny.

PocCas prevadzky nedavajte horlavé a zapalné

materialy dovnutra ani do blizkosti zariadenia.

Na vyberanie a premiestnenie potravin v rure vzdy

pouzite rukavice odolné vo i teplu.

Za ziadnych okolnosti by rura nemala byt

potiahnuta hlinikovou féliou, pretoze by mohlo déjst

k prehriatiu.

Pocas varenia nekladte riad ani plechy na pecCenie

priamo na dno rury. Dno rury je velmi horuce

a moOze dojst’ k poskodeniu produktu.
Nenechavajte ruru bez dozoru pri vareni s

pevnymi Ci kvapalnymi olejmi. Pri extrémnych
podmienkach zahrievania sa mézu vznietit. Plamene
sposobené olejom nikdy nehaste vodou. Namiesto
toho raru vypnite a panvicu zakryte vekom alebo
protipoziarnou pokryvkou.

Ak sa produkt nebude dlhsi €as pouzivat, vypnite
hlavny vypinac.
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Podnosy sa pri vytahovani naklanaju. Pri vyberani
z rury davajte pozor, aby ste nevyliali ani nepustili
horuce jedlo.

Ked su dvere otvorené, nikdy ich nezatazuijte.
Mohlo by déjst’ k naruSeniu vyvazenia rury alebo
posSkodeniu dveri.

Nevesajte na zariadenie ani jeho rucky uteraky,
utierky na riad ani Saty.

Odporuca sa pouzivat makku vodu, aby sste
zabranili vzniku prebytku zvyskov vodného
kamena v systéme na vyrobu pary.

Ak chcete skontrolovat tvrdost’ vody, pouzite
skusobny papier dodany s vyrobkom a nizSie
uvedenu tabulku. Skusobny papier ponechaijte vo
vode po dobu 3 sekund a vyberte ho, ked sa na
papieri zobrazia pruzky.

Testovacie pruzky Tvrdost vody

5 — 4 modré pruzky Makka

1 €erveny pruzok Mierne tvrda

2 Cervené pruzky Stredne tvrda

3 Cervené pruzky Tvrda

4 — 5 ¢ervenych pruzkov Velmi tvrda

Ak nenastavite spravnu uroven tvrdosti vody, méze
to mat negativny vplyv na prevadzku zariadenia a
jeho Zivotnost.

Nepouzivajte iné kvapaliny ako neperlivu vodu.
Nepouzivajte horucu vodu.

Ked je rura v prevadzke, nechavajte nadobku na
vodu zatvorenu.

Ked je rura horuca a su otvorené dvere rury, méze
z nej vychadzat horuca para, takze dodrziavajte
odstup a pri otvarani dveri rury udrzujte deti

z dosahu.

Aby ste zabranili hromadeniu zvyskov vodného
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kamena vo vnutri rury, vycistite vnutro po kazdom
pouziti.

Po procese varenia by sa mala zo systému odstranit
zvys$na voda. Ak to chcete urobit, vyberte ,Ano*,

ked sa po vareni na obrazovke automatlcky zobrazi
prislusna otazka. PoCas tejto operacie nenechavajte
ni¢ v rure.

1.4 POCAS CISTENIA A UDRZBY

Pred akymkolvek Cistenim alebo udrzbou sa uistite,
Ze je vaSe zariadenie odpojené zo siete.

Pri Cisteni ovladacieho panela neodstranujte
ovladace.

Na udrzanie efektivity a bezpe€nosti vasho
zariadenia vam odporuCame vzdy pouzit’ originalne
nahradné diely a v pripade potreby zavolat' len
nasich zastupcov autorizovaného servisu.

Prehlasenie o zhode CE

Prehlasujeme, Ze nase produkty spifiaju
platné eurdpske smernice, rozhodnutia

a nariadenia a poziadavky uvedené
v odkazovanych normach.

Toto zariadenie je urCené len na varenie v
domacnosti. Lubovolné iné pouzitie (napriklad ohrev
miestnosti) je nevhodné a nebezpecné.

Navod na obsluhu je platny pre viac modelov.

Medzi tymito pokynmi a vasSim modelom si mézete
vSimnut rozdiely.
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Likvidacia vasho starého zariadenia

Tento symbol nachadzajuci sa na vyrobku
alebo baleni oznacuje, ze vyrobok nesmie byt
, brany ako domovy odpad. Namiesto toho by
= | Ste hO mali dat’' na vhodné zberné miesto na
recyklaciu elektrického a elektronického
zariadenia. Zaistenim spravnej likvidacie tohto
vyrobku pomoézete zabranit moznym negativnym
nasledkom na zivotné prostredie a zdravie ludi, ku
ktorym by mohlo déjst’ pri nespravnej manipulacii
s tymto vyrobkom. PodrobnejSie informacie
o recyklacii tohto vyrobku vam poskytne miestny
organ, recyklacéné stredisko alebo predajca, od
ktoreho ste zakupili tento vyrobok.
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2. INSTALACIA A PRIPRAVA
NA POUZITIE

VYSTRAHA: Toto zariadenie musi
nainstalovat autorizovany servisny
personal alebo kvalifikovany technik
podla pokynov tomto navode na obsluhu
a v sulades platnymi miestnymi predpismi.
* Nespravna instalacia méze spdsobit’
Skodu a poSkodenie, za ktoré vyrobca
nenesie ziadnu zodpovednost
a nevztahuje sa na to zaruka.

* Pred inStalaciou sa uistite, ¢i su
podmienky miestnej distribucie
(napatie a frekvencia elektrickej siete)
a poziadavky zariadenia kompatibilné.
Poziadavky tohto zariadenia su
uvedené na Stitku.

* Musite dodrziavat’ zakony, nariadenia,
smernice a normy platné v krajine
pouzivania (bezpecnostné nariadenia,
spravnu recyklaciu v sulade
s nariadeniami, a pod.)

2.1 POKYNY PRE INSTALATERA

Vseobecné pokyny

* Po odstraneni baliaceho materialu zo
zariadenia a prisluSenstva skontrolujte,
¢i zariadenie nie je poSkodené. Ak mate
podozrenie, Ze je nieCo poskodené,

nepouzivajte zariadenie a okamzite
kontaktujte autorizovany servisny
personal alebo kvalifikovaného technika.

» Davajte pozor na to, aby v blizkosti
zariadenia neboli ziadne horlavé
materialy, napriklad zaclony, olej, Saty
a pod. Tie totiz mo6zu spdsobit poziar.

* Pracovna plocha a nabytok obklopujuci
zariadenie musia byt vyrobené
z materialov odolnych voci teplotam nad
100 °C.

« Zariadenie by nemalo byt inStalované
priamo nad umyvackou riadu,
chladni¢ku, mraznicku, pracku alebo
suSicku bielizne.

2.2 INSTALACIA RURY

Zariadenia sa dodavaju s inStalacnymi
sUpravami a mézu sa inStalovat’ do
pracovnej plochy s prisluSnymi rozmermi.
NiZ8ie su uvedené rozmery pre instalaciu
varic¢a a rury.

A (mm) 557 min./max. F (mm) | 560/580
B (mm) 550 min. G (mm) 555
C (mm) 595 min. H/l (mm) 600/590

H (mm) 575 min. J/K (mm) 5/10

E (mm) 574

Instalacia pod pracovnu plochu
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Instalacia do nastennej
jednotky

Po pripojeni elektrickych pripojeni viozZte
ruru do skrinky jej zasunutim smerom
dopredu. Otvorte dvere rury a vlozte

2 skrutky do otvorov nachadzajucich sa na
rame rury. Zariadte, aby sa ram produktu
dotykal dreveného povrchu skrinky,

a utiahnite skrutky.

A

e

2.3 ELEKTRICKE PRIPOJENIE A BEZPECNOST

VYSTRAHA: Elektrické pripojenie

tohto zariadenia musi vykonat

opravneny servisny personal alebo
kvalifikovany elektrikar, a to podla
pokynov v tomto navode na obsluhu a v
sulade s aktualnymi nariadeniami.
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VYSTRAHA: TOTO ZARIADENIE
MUSI BYT UZEMNENE.

Pred pripojenim zariadenia

k napajaciemu zdroju je potrebné
skontrolovat, ¢€i je napatie zariadenia
(vyrazené na identifikanom Stitku
zariadenia) v sulade s dostupnym
siefovym napatim a elektrické vedenie
v sieti by malo byt schopné zvladnut
menovity vykon zariadenia (ktory je tiez
uvedeny na identifikaGnom stitku).

Pocas instalacie pouzite izolované
kable. Nespravne pripojenie méze
poskodit vase zariadenie. Ak je sietovy
kabel poSkodeny a je potrebné ho
vymenit, mal by to urobit’ kvalifikovany
personal.

Nepouzivajte adaptéry, viacero zasuviek
alalebo predizovacie kable.

Napajaci kabel by mal byt umiestneny
mimo horucich Casti zariadenia

a nesmie sa ohybat ani stlacit. V
opacnom pripade by sa kabel mohol
poskodit a spbésobit’ skrat.

Ak zariadenie nie je pripojené k sietovej
z4suvke pomocou zastréky, musi sa

na splnenie bezpecnostnych predpisov
pouZit odpojovac pre vSetky pély

(s minimalnou vzdialenostou kontaktov
3 mm).



Pripevnite napajaci kabel do kablovej

svorky a potom zatvorte kryt.

Pripojenie svorkovnice je umiestnené na
svorkovnici.

Hneda

< Modra

=z

+
G
-

D]

Zltat+zelena
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3. FUNKCIE PRODUKTU

Doélezité: Technické udaje produktu sa liSia a vzhlad vasho zariadenia sa moze lisit
od tych, ktoré su zobrazené na obrazkoch nizsie.
Zoznam komponentov

f 1. Ovladaci panel
2. Rucka dveri rary
3. Dvere rury

Ovladaci panel

A
4. Casovat

5. Lavy regulator

6. Pravy regulator

7. Kryt nadobky na vodu
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4. POUZITIE PRODUKTU

4.1 Ovladanie rury

Lavy regulator

» DIhé stlacenie: Zapnutie/vypnutie

» Kratke stlatenie: Pozastavenie varenia
» Otocenie doprava: Zamka tlacidiel

» Otocenie dolava: Spat/prechod na
predchadzajucu ponuku

Pravy regulator

« Stlacenie: Vyber / zaCatie varenia /
manualne spustenie funkcie pary

» Otocenie doprava: Navigéacia v
ponuke /zvysSenie teploty

» Otocenie dolava: Navigacia v ponuke /
znizenie teploty

Funkcie rary

* Funkcie vasej rary sa moézu lisit

v zavislosti od modelu vasho produktu.

Svetlo v rure: Zapne

sa len svetlo v rure.

Zostane zapnuté po

pocas celej doby

varenia.

Funkcia
rozmrazovania:
Zapnu sa vystrazné
kontrolky rury, za¢ne
pracovat ventilator.
Ak chcete pouzit
funkciu

i . rozmrazovania, vlozte
zmrazené potraviny do rury na tretiu

uroven zdola. Odporuca sa, aby ste pod

rozmrazované jedlo umiestnili podnos do

rury, aby ste zachytili vodu, ktora sa

nahromadi vplyvom roztapajuceho sa adu.

Tato funkcia neuvari ani neupecie vase

potraviny, poméze len pri ich rozmrazeni.
a ventilator. Funkcia

Funkcia Turbo: Zapne
sa termostat rury
Turbo rovnomerne

rozptyluje teplo v rure tak, aby sa vSetko

a vystrazné kontrolky,
jedlo na vsetkych Urovniach uvarilo

spusti sa kruhovy
ohrevny prvok

rovnomerne. Odporu¢ame predhriat rdru

asi na 10 minut.

(5
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Funkcia statického
varenia: Zapne sa
termostat rary

a vystrazné kontrolky,
spusti sa dolny a horny
ohrevny prvok. Funkcia
statického varenia
vyzaruje teplo, zaistuje
rovnomerny ohrev potravin. Toto je ideélne
pri peCeni peciva, kolacov, zapekanych
cestovin, lazani a pizze. Odporu¢ame ruru
predhriat asi na 10 minut a pri tejto funkcii
je najlepSie piect naraz len na jednej

' Funkcia ventilatora:
Zapne sa termostat
rary a vystrazné
kontrolky, spusti sa
horny a dolny ohrevny
prvok a ventilator. Tato
funkcia je velmi dobra
na pecenie peciva. Varenie sa vykonava
pomocou dolného a horného ohrevného
prvku v rire a pomocou ventilatora
poskytujuceho cirkulaciu vzduchu, ktory
jedlo mierne ugriluje. Odporu¢ame
predhriat raru asi na 10 minut. Funkcia
ventilatora a dolného ohrevu je ideéalna

na rovhomerné pecenie jedal, ako je

pizza, za kratky Cas. Ventilator
rovhomerne rozptyluje teplo v rure, zatial
¢o dolny ohrevny prvok upecie jedlo.
Funkcia Pizza: Zapne
sa termostat rury

a vystrazné kontrolky,
spusti sa kruhovy
ohrevny prvok, dolny
ohrevny prvok

a ventilator. Tato
funkcia je idealna na rovhomerné pecenie
jedal, ako je pizza, za kratky ¢as. Ventilator
rovnomerne rozptyluje teplo v rare, zatial
¢o dolny ohrevny prvok zaistuje upecenie

Funkcia grilovania:
Zapne sa termostat
rary a vystrazné
kontrolky, spusti sa
ohrevny prvok grilu.
Tato funkcia sa
pouziva na grilovanie
jedla, pouzite horné urovne rary. Jemne
potrite mriezku olejom, aby sa potraviny
neprichytili, a dajte potraviny do stredu
mriezky. VZdy dajte pod potraviny plech,
aby ste zachytili vSetky kvapky oleja a
tuku. Odporu¢ame predhriat riru asi na 10
minut.

9 Vystraha: Pri grilovani musia byt




dvere rury zatvorené a teplotu rary by ste
mali nastavit na 190 °C.

Funkcia rychlejsSieho
grilovania: Zapne sa
termostat rary

a vystrazné kontrolky,
spusti sa gril a horny
ohrevny prvok. Tato
funkcia sa pouziva na
rychlejSie grilovanie a na grilovanie
potravin, ktoré pokryvaju vacsi povrch,
napriklad maso. Pouzite horné urovne rury.
Jemne potrite mriezku olejom, aby sa
potraviny neprichytili, a dajte potraviny do
stredu mriezky. Vzdy dajte pod potraviny
plech, aby ste zachytili vSetky kvapky oleja
a tuku. Odporu¢ame predhriat rdru asi na
10 minut.

NN

A Vystraha: Pri grilovani musia byt
dvere rury zatvorené a teplotu rury by
ste mali nastavit na 190 °C.

Funkcia dvojitého
grilu a ventilatora:
Zapne sa termostat
rdry a vystrazné
kontrolky, spusti sa
gril, horny ohrevny
prvok a ventilator. Tato
funkcia sa pouziva na rychlejSie grilovanie
objemnejsich jedal a na grilovanie potravin,
ktoré pokryvaju vacsi povrch. Na zaistenie
rovnomerného varenia budu hriat horny
ohrevny prvok a gril spolu s ventilatorom.
Pouzite horné urovne rary. Jemne potrite
mriezku olejom, aby sa potraviny
neprichytili, a dajte potraviny do stredu
mriezKy. Vzdy dajte pod potraviny plech,
aby ste zachytili vSetky kvapky oleja a tuku.
Odporuc¢ame predhriat riru po dobu asi 10
minut.

I T e S

R

Vystraha: Pri grilovani musia byt
dvere rary zatvorené a teplotu rury by
ste mali nastavit na 190 °C.

Manualna pomocna funkcia pary:
Tato funkcia sa da pouzit' pri lubovolnom
irem vareni spolu s funkciami.

Pouziva sa na tepelnu upravu vSetkych
typov zelenin, menSich kiskov masa,
ovocia a priloh (ryze, cestovin).

Vyhody;
* Chrumkavy a leskly povrch jedal

* Minimalna strata vody

» Takmer ziadna strata Zivin
* Varenie s malym mnozstvom tuku

MozZete vybrat pozadovanu funkciu
a hustotu pary. Tabulka hustoty pary je na
dal8ej strane.

Naplnenie nadobky na vodu

*  Objem nadobky na vodu je 300 ml.
Toto mnoZstvo umoziiuje 3 cykly
pridania pary. Na kazdy cyklus sa
pouzije priblizne 100 ml vody.

» Zatlac¢enim na kryt nadobky ju
otvorte.
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* Opatrne vytiahnite nadobku na vodu.
@ Tabulka nesmiete vybrat

—

»  Pred pouzitim pridajte do nadobky
aspon 100 ml vody.

Maximalne mnozstvo vody je na
nadobky oznacené znackou ,MAX".

Hustota pary Mnozstvo vody

Pridajte 100 ml vody
Pridajte 200 ml vody
Pridajte 300 ml vody

Pridajte 100 ml vody

1 vstreknutie pary

2 vstreknutia pary

3 vstreknutia pary

Automatické vstreknutie
pary

e Zatlacenim na kryt nadrze ju zatvorte.

Funkcia cistenia parou Vap clean+:

Funkcia Vapclean+ poskytuje
jednoduché Gistenie. Tuto funkciu
najdete v ponuke ,Cleaning” (Cistenie).
Pred pouzitim tejto funkcie pridajte do
nadrze 300 ml vody. Vodu pridajte podla
pokynov uvedenych v ¢asti ,Naplnenie
vodnej nadrze®.

4.2 Tabul'ka varenia

©
= Pokrm Ega I ic \/
2 — min.
Listkové
cesto 2-3-4 170-190 | 35-45
) Kolag 2-3-4 170-190 | 30-40
'% Pecivo 2-3-4 170-190 | 30-40
o Dusené
Maso 2 175-200 | 40-50
Kura 2-3-4 200 45 -60
Listkové
cesto 2-3-4 170-190 | 25-35
§ Kolac 2-3-4 150-170 | 25-35
\©
= Pecivo 2-3-4 150-170 | 25-35
]
= | Dusené
maso 2 175-200 | 40-50
Kura 2-3-4 200 45 - 60
Listkové
cesto 2-3-4 170-190 | 35-45
I3 Kolac 2-3-4 150-170 | 30-40
=
= Pecivo 2-3-4 150-170 | 25-35
Dusené
maso 2 175-200 | 40-50
Grilované
© masové 7 200 10-15
-E gule
3 Kura * 190 50 - 60
5 Kotleta 6-7 200 15-25
Biftek 6-7 200 15-25

*Ak je k dispozicii, varit' s pe€enym kuracim
Spizom.

Pouzitie riadiacej jednotky Smart LCD

Zariadenie Ready Cook je navrhnuté na pomoc
pouzivatelom v domacnosti pri jednoduche;j
implementacii profesionalnych receptov na
varenie pomocou zabudovanych funkcii
automatického varenia.

NiZSie su opisané ponuky zariadenia Ready
Cook, ako je manualne varenie, automatické
varenie, oblubené, Cistenie a nastavenia.

Manualne varenie

V rezime Manualne varenie mdZete nastavit’
kazdé nastavenie varenia vratane 7 réznych
funkcii varenia, teploty, funkcie posilnenia, dobu
varenia a ¢asu ukoncenia varenia. Postupujte
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podla krokov uvedenych nizSie a prejdite do
ponuky Manualne varenie.

Viastni
vafeni

Hlavna ponuka

+ Otacajte pravym ovladacom v fubovolnom
smere, az kym sa neoznaci ,Vlastni
vareni‘ (Manualne pecenie).

» Stlacenim pravého regulatora vyberte
oznacenu moznost.

funkce

Horkovzdusné vareni
W - PGS 10:17

Funkcia rary

+  Otacajte pravym ovladacom v fubovolnom
smere a prechadzajte medzi dostupnymi
funkciami rary.

» Stlacenim pravého regulatora vyberte
oznacenu moznost.

Varenie s pomocou pary

+ Otacajte pravym ovladacom v fubovolnom
smere a oznacte pre varenie s pomocou
pary moznost' ,ON* (ZAP.) alebo ,,OFF*
(VYP.).

» Stlacenim pravého regulatora vyberte
oznacenu moznost.

1 vstfikovani pary

» Stlacenim pravého regulatora vyberte
moznost ,1 vstfikovani pary.

PFidejte 100 ml vody

» Pridajte do vodnej nadrze 100 ml
vody.

Stlacenim pravého regulatora vyberte
moznost ,Pridejte 100 ml vody"

2 vstfikovani pary

Otocte pravym regulatorom na moznost' ,2
vstfikovani pary".
«  Stlaenim pravého regulatora vyberte
oznacenu moznost.
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Fifidajts 200 i vy automatické vstfikovani pary

*  Pridajte do vodnej nadrze 200 mi vody. +  Otocte pravym ovladatom na moznost

» Stlacenim pravého ovladaca zvolte automatického vstreknutia pary.

moznost ,,Pfidejte 200 ml vody™. « Stlacenim pravého ovlddaca vyberte

oznacenl moznost.

3 vstfikovani pary
Pfidejte 100 ml vody

%%:st(taﬁpkrgxgm %vé:;(,j.acom na moznost » Pridajte do vodnej nadrze 100 ml vody.

» Stlacenim pravého ovladaca vyberte

» Stlacenim pravého ovladaca zvolte moznost ,,Pridejte 100 ml vody™.

oznacenu moznost.

Pfidejte 300 ml vody

* Pridajte do vodnej nadrze 300 ml vody.
Stlagenim pravého ovladada zvolte Teplota

moznost ,Pridejte 300 ml vody". + Otacajte pravym ovladacom v lubovolnom
smere a prechadzajte medzi dostupnymi
nastaveniami teploty.

» Stlacenim pravého ovladaca vyberte
oznacenu moznost.
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Posilnenie (BOOST)

zvyseny vykon

Jote | C

Otacajte pravym ovladac¢om v lubovolnom
smere a oznacte pre posilnenie moznost
,ON* (ZAP.) alebo ,OFF* (VYP.).

Stlacenim pravého ovladaca zvolte
oznacenu moznost.

Pomocou tejto funkcie zohrejete raru ¢o

najrychlejSie na pozadovanu teplotu. Tento

rezim nie je vhodny na varenie.

doba vareni

00:00

tas minuta

A

Doba varenia

Otacajte pravym ovladac¢om v lubovolnom
smere a zmente dobu varenia.

konec vareni

1@] :

19

minuta

Koncovy c¢as varenia

Otacajte pravym ovladacom v lubovolnom
smere a zmente koncovy €as varenia.

Stlacenim pravého ovladaca zvolte
koncovy &as varenia.

teplota zvysSeny

vykon

$

‘ 180°cj

doba
vareni

vareni

15:21

Informacna obrazovka

Varenie sa za¢ne do 10 sekund po
poslednej akcii alebo po stlaéeni pravého
regulatora.

Otocenim lavého ovladaca. proti smeru
hodinovych ruciciek prejdete spat na
predchadzajuce nastavenie.

»  Stlacenim pravého rovladaca zvolte dobu
varenia.

+  POZNAMKA: Ak je doba varenia
nastavena na 00:00, varenie sa prerusi az
po tom, ked ho manualne zastavite.

B ll1eo°c
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Zobrazenie na obrazovke animacii:
e doba varenia,

* Teplota
» pociatocny a koncovy Cas varenia,
» informacie o funkcii varenia.

Horkovzdusné varfeni

doba vareni

00:00

minuta

Obrazovka animacii

» Stlacenim lavého ovladaca zastavite
varenie.

» Na spustenie varenia / pokracovanie vo
vareni stlacte pravy ovladac.

»  Otacajte pravym ovladacom v fubovolnom
smere a zmerite teplotu.

» Ked je aktivna lubovolna funkcia varenia,
otacajte lavym ovladaCom proti smeru
hodinovych ruciciek, aby ste zobrazili
obrazovku nastavenia funkcie rary, teploty a
doby varenia.

* Ak chcete zastavit varenie a vratit' sa

na hlavnu ponuku, stlacte lavy ovladac a
potom ho otocte proti smeru hodinovych
ruciciek.

Automatické varenie

Zariadenie Ready Cook ma zabudované
prednastavené funkcie receptov, ktoré mézete
vybrat' v ponuke automatického varenia.
Mbzete len vybrat nazov pozadovaného jedla.
Nebudete mdct upravit Ziadne z nastaveni
receptov vratane doby varenia a teploty,
pretoZe tie automaticky nastavi zariadenie
Ready Cook.

Pri automatickom vareni postupuijte podla
nizSie uvedenych krokov.

Auto
vareni

Hlavna ponuka

+ Otacajte pravym regulatorom v lubovolnom
smere, az kym sa neoznaci
+Auto vareni“ (Automatické varenie).

» Stlacenim pravého ovladaca zvolte
oznacenu moznost.

Kategorie jedla

»  Otacajte pravym ovladacom v fubovolnom
smere a prechadzajte medzi dostupnymi
receptami.

» Stlacenim pravého ovladaca zvolte
oznacenu moznost.
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Chléb a pecivo

bageta

Vyber receptu

+ Otacajte pravym ovladacom v [ubovolnom
smere a prechadzajte medzi dostupnymi
receptami.

» Stlacenim pravého ovladaca vyberte
oznacenl moznost.

Vstreknutie pary

»  Otacajte pravym ovladacom v [ubovolnom
smere a oznacte pre vstreknutie pary
moznost ,On* (Zap.) alebo ,Off* (Vyp.).

» Stlacenim pravého ovladaca zvolte
oznacenu moznost.

PFidejte 200 ml vody

* Pridajte do vodnej nadrze 200 ml vody.

» Stlacenim pravého ovladaca zvolte
moznost ,,Pridejte 200 ml vody".

Hmotnost' jedla

+ Otacajte pravym ovladacom v fubovolnom
smere a zmente hodnotu hmotnosti.

» Stlacenim pravého ovladaca nastavte
hmotnost.

konec vareni

11:40

cas minuta

Koncovy ¢as varenia

» Otacajte pravym ovladacom v fubovolnom
smere a zmenite koncovy €as varenia.

»  Stlacenim pravého ovladaca nastavte
koncovy Cas varenia.

1000g 01:10  11:41

3 )

Informacna obrazovka

» Varenie sa za¢ne do 10 sekund bez aktivity
alebo po stlaceni pravého regulatora.

»  Otocenim lavého ovladaca proti smeru
hodinovych ruciciek prejdete spéat na
predchadzajuce obrazovky nastavenia.
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» Daijte jedlo na strednu policku, aby ste
dosiahli tie najlepSie vysledky varenia.

Obrazovka animacii

» Stlacenim lavého ovladaca. zastavite
varenie.

» Na spustenie varenia a pokracovanie vo
vareni stlacte pravy regulator.

» Ak chcete zastavit varenie a vratit' sa
na hlavnu ponuku, stlacte lavy regulator
a otocte ho proti smeru hodinovych ruciciek.

Obl'ubené
MbZete uloZit' svoje nastavenia manualneho
varenia, a tak mézete kedykolvek rychlo vybrat
rovnaké nastavenia varenia. Na konci ponuky
manualneho varenia, po nastaveni doby
varenia, vas zariadenie poziada, &i chcete ulozit
nastavenia medzi svoje oblUbené.

Ak chcete vytvorit’ oblibené nastavenie
varenia, pouzite funkciu Upravy v ponuke
Oblubené.

Ak chcete vybrat a spustit obltubenu funkciu,
postupujte podla nizSie uvedenych krokov.

C

Oblibené

V hlavnej ponuke

» Otacajte pravym ovladaca v lubovolnom
smere, az kym sa neoznaci
,Oblibené".

» Stlacenim pravého ovladaca zvolte
oznacenu moznost.

oblibené 10

Obl'ubené

» Otacajte pravym ovladaca v lubovolnom
smere a prechadzajte medzi dostupnymi
moznostami.

» Stlacenim pravého ovladaca zvolte
oznacenu moznost.

* Ulozené oblubené nastavenia sa zobrazia v
dolnej €asti obrazovky.

oblibené 10

Obrazovka pocas behu/Upravy

» Otocte pravy ovladac a oznacéte moznost’
»Prabéh".

» Stlacte pravy ovlada¢ na vyber moznosti
»Prabéh".

Konec vareni

11:18

tas minuta

Koncovy ¢as varenia

» Otacajte pravym ovladaca v lubovolnom
smere a zmente koncovy ¢as varenia.

« Stlacenim pravého ovladaca nastavte
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koncovy &as varenia.

Oblibené

Hlavna ponuka

Informaéna obrazovka +  Otacajte pravym ovladacom v fubovolnom
smere, az kym sa neoznadi
,Oblibené” (Oblubené).

» Stlacenim pravého ovladaca zvolte
oznacenu moznost.

» Varenie sa zacne do 10 sekund bez aktivity
alebo po stlaceni pravého regulatora.

»  Otocenim lavého ovladaca. proti smeru
hodinovych ruciciek prejdete spat na
predchadzajuce obrazovky nastavenia.

* Dajte jedlo na strednu policku, aby ste
dosiahli tie najlepSie vysledky varenia.

oblibené 10

Obl'ubené

»  Otacajte pravym ovladacom v fubovolnom
smere a prechadzajte medzi dostupnymi
moznostami.

Obrazovka animacii
+  Stlagenim lavého regulatora zastavite *  Stlacenim praveho ovladaca zvolte

varenie. oznacenu moznost.

+ Na spustenie varenia a pokradovanie vo * UloZené oblibené nastavenia sa zobrazia v
vareni stlaéte pravy regulator. dolnej Casti obrazovky.

* Ak chcete zastavit varenie a vratit' sa
na hlavnu ponuku, stlacte lavy regulator y .
a otodte ho proti smeru hodinovych rugigiek. oblibene 10

Ak chcete upravit’ nastavenia Oblubené,
postupujte podla nizSie uvedenych krokov.

B ] 200°c| ot | 0o us = 10:34

Obrazovka pocas behu/Upravy

»  Otocte pravy regulator a oznacte moznost
,2Upravit* (Upravit).
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» Stlacte pravy regulator na vyber moznosti
LEdit* (Upravit).

0 (2

Horkovzdusne vareni

Funkcia rary

»  Otacajte pravym ovladacom v fubovolnom
smere a prechadzajte medzi dostupnymi
funkciami rary.

» Stlacenim pravého ovladaca zvolte
oznacenu moznost.

teplota

c 200°C 2

Teplota

»  Otacajte pravym ovladacom v fubovolnom
smere a prechadzajte medzi dostupnymi
nastaveniami teploty.

» Stlacenim pravého ovladaca zvolte
oznacenu moznost.

zvySeny vykon

ON

OFF

Posilnenie

» Otacajte pravym ovladacom v [ubovolnom
smere a oznacte pre posilnenie moznost
,ON" (ZAP.) alebo ,OFF* (VYP.).

» Stlacenim pravého regulatora vyberte
oznacenu moznost.

» Pomocou tejto funkcie zohrejete riru ¢o
najrychlejSie na pozadovanu teplotu. Tento
rezim nie je vhodny na varenie.

doba vareni

00:45

cas minuta

o

Doba varenia

» Otacajte pravym regulatorom v lubovolnom
smere a zmerite dobu varenia.

»  Stlacenim pravého ovladaca zvolte dobu
varenia.

petici plech

Policka rury (pecici plech)

»  Otacajte pravym ovladacom v fubovolnom
smere a prechadzajte medzi dostupnymi
polickami rary.

» Stlacenim pravého ovladaca zvolte policku.

»  Aby ste vzdy dosiahli rovnaké vysledky
vgrenia, je dolezita informacia o policke
rry.
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Informacna obrazovka

Ulozit’ do oblibenych

Otoc¢enim lavého regulatora proti smeru
hodinovych ruciciek prejdete spat na
predchadzajuce obrazovky nastavenia.

uloZit k oblibenym
s =T

Otocte pravy regulator a oznacte moznost
,2Ulozit" (na ulozenie nastaveni) alebo
LZrusit (na zruSenie nastaveni).

Stlacenim pravého ovladaca zvolte
oznacenu moznost.

Obrazovka vyberu funkcie

Stlacte pravy ovladac€ na vyber moznosti
.Parni ¢isténi“ (Cistenie parou).

Pfidejte 300 ml vody

Vstreknutie pary

Pridajte do ovladaca zvolte 300 ml vody.

Stlacenim pravého ovladaca vyberte
moznost ,Pfidejte 300 ml vody (Pridat 200
ml vody).

Cistenie
Pomocou funkcie Vapclean sa pomocou pary
zjemnia suché zvysky v rdre. Ak chcete vykonat
funkciu Vapclean, nalejte pohar vody na poli¢ku
rury v spodnej €asti riry a potom postupuijte
podfa nizSie uvedenych krokov.

Pfidejte 300 ml vody

+  Cistenie sa zaéne do 10 sekund bez aktivity
alebo po stlaceni pravého ovladaca.

*  Otocenim lavého ovladaca proti smeru
hodinovych ruciciek prejdete spat’ na
predchadzajuce obrazovky nastavenia.

Cidténi

V hlavnej ponuke

» Otacajte pravym ovladac¢om v fubovolnom
smere, az kym sa neoznaci
,Cisténi“ (Cistenie).

» Stlacenim pravého ovladaca zvolte
oznacenu moznost.

Obrazovka animacii

+ Stlacenim lavého ovladaca zastavite
Cistenie.

Pami ciSténi + » Na spustenie Cistenia a pokracovanie

v Cisteni stlacte pravy regulator.

» Ak chcete zastavit Cistenie a vratit sa
na hlavnu ponuku, stlacte lavy regulator
a otocte ho proti smeru hodinovych ruciciek.
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Nastavenia

Ponuka nastaveni vam umozriuje zmenit
a nastavit’ datum, €as, jas obrazovky, ton
bzuciaka a jazyk.

Nastaveni

Hlavna ponuka

+ Otacajte pravym ovladacom v fubovolnom
smere, az kym sa neoznaci ,Nastaveni®
(Nastavenia).

+ Stlaenim pravého ovladaca vyberte
oznacenu moznost.

Ponuka jazykov

+ Otacajte pravym ovladacom v lubovolnom
smere a zmente jazyk.

+ Stlaenim pravého ovladaca zvolte
pozadovany jazyk.

Ponuka jasu

+ Otacajte pravym ovladacom v lubovolnom
smere a zmente jas obrazovky medzi
uroviiami 0 a 4.

» Stlacenim pravého ovlddaca zvolte jas
obrazovky.

Ponuka datumu

+ Otacajte pravym ovladacom v fubovolnom
smere a zmente datum.

+ Stlacenim pravého ovladaca zvolte datum.

« Datum nastavite vo formate: mesiac, den,
rok.
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Ponuka hodin

» Otacajte pravym ovladacom v [ubovolnom
smere a zmernite hodiny.

+  Stlacenim pravého ovladaca nastavte
hodiny.

«  Cas nastavite vo forméate: mintity a hodiny.

on

Screen saver

» Po nastaveni hodin displej v
pohotovostnom rezime bude zobrazovat
menu nastavenia SetriCa obrazovky.

. OtoCenim pravého ovladaca doprava
alebo dolava nastavite podsvietenie
SetriCa obrazovky na ,Zapn.” alebo
LVypn.©.

* Moznost podsvietenia zvolite stlaGenim
pravého ovladaca .

nastaveni tonu

V ponuke téonu bzuciaka

Otacajte pravym ovladacom v fubovolnom
smere a zvolte z 3 réznych ténov bzuciaka.

Stlacenim pravého ovladaca nastavte
pozadovany ton bzuciaka.

verze softwaru

Ponuka verzie softvéru

* Verzia softvéru sa zobrazi len pre
informaciu. Neda sa zmenit.

Zamka tlacidiel

Zamok tlaCidiel sa pouziva na zabranenie
nechcenych zmien nastaveni rary. Ak chcete
aktivovat' alebo deaktivovat zamku tladidiel,
otocte favy ovladac proti smeru hodinovych
ruciciek a podrzte ho na 3 sekundy. Ked je
aktivna zamkatlacidiel, mozete aktivovat len
tlacidlo ,ON/OFF* (ZAP./ZYP.). VSetky ostatné
tlacidla budu uzamknuté.

4.4 Prislusenstvo

Droéteny rost EasyFix

Pri prvom pouziti dokladne ocistite
prisluSenstvo teplou vodou, Cistiacim
prostriedkom a Cistou makkou Uterkou.
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* Vlozte prisluSenstvo do spravnej polohy
vo vnutri rury.

* Medzi krytom ventilatora a
prisluSenstvom nechajte medzeru
najmenej 1 cm.

» Pri vyberani riadu a/alebo prisluSenstva
z rury davajte pozor. Horuce jedlo
alebo prislusenstvo méze sposobit
popaleniny.

* PrisluSenstvo sa méze pdsobenim tepla
deformovat. Po ochladeni sa obnovi

jeho pbévodny vzhlad a vykon.

* Plechy a mriezky mozete umiestnit na
lubovolnu uroveri od 1 do 7.

» Teleskopicku kolajniku mézete
umiestnit na urovne T1, T2, 3,4, 5, 6, 7.

* Pri jednouroviiovom vareni sa odporuca
uroven 3.

» Pri jednodroviiovom vareni s
teleskopickymi kol'ajnickami sa
odporuca urover T2.

»  Pri dvojuroviiovom vareni sa odporuca
uroven 2 a uroven 4.

¢ Mriezku na razen musite umiestnit na
uroven 3.

« Urovefi T2 sa pouZiva pri umiestneni
mriezky na razen s teleskopickymi
kolajniCkami.

***PrisluSenstvo sa moze lisit v zavislosti

od zakupeného modelu.

Hlboky plech

Hlboky plech sa pouziva najma na pripravu
duseného masa.

Daijte plech na lubovolnu droven

a zatlacte ho dozadu, aby bol spravne
umiestneny.

PRVY NA SVETE

Systém tepelného stitu v zabudovanych
rurach

Patentovany systém tepelného Stitu
zabranuje privodu horuceho k pouzivatelovi
vytvorenim vzduchovej clony pri otvoreni
dvierok rury.

Plytky plech

Plytky plech je vhodny najméa na pecenie
peciva.

Daijte plech na lubovolnu uroven

a zatlacte ho dozadu, aby bol spravne
umiestneny.

Mriezka

Mriezka je vhodna najméa na grilovanie
alebo spracovanie jedla v nadobéach
vhodnych do rury.
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VYSTRAHA

Dajte mriezku spravne na prislusny
regal v rare a zatlacte ju dozadu.

Zberac vody

V niektorych pripadoch varenia sa na
vnutornom skle dveri rary méze objavit
kondenzacia. Nejde o poruchu produktu.

Otvorte dvere rury do polohy na grilovanie
a nechaijte ich v tejto polohe po dobu
20 sekund.

Voda odkvapka do zberaca.

Ochladte ruru a utrite vnutro dveri suchou
utierkou. Tento postup sa musite robit’
pravidelne.

Ve

5. CISTENIE A UDRZBA

5.1 ¢iCistenie
VYSTRAHA: Pred vykonanim
CiCistenim zariadenie vypnite a
nechajte ho vychladnut.

VSeobecné pokyny

* Pred pouzitim na vaSom zariadeni

skontrolujte, ¢i su Cistiace materialy
vhodné a odporucané vyrobcom.

* Pouzite krémové alebo kvapalinové
Cistiace prostriedky, ktoré neobsahuju
pevné Ciastocky. Nepouzivajte leptavé
(zieravé) krémy, drsné Cistiace prasky,
drsnu drétenu vinu alebo tvrdé nastroje,
pretoZe by mohli poSkodit’ povrch
sporaka.

Nepouzivajte Cistiace prostriedky,
ktoré obsahuju pevné Ciastocky, ktoré
by mohli poSkriabat’ sklo, smaltované
alalebo natreté Casti zariadenia.
* Ak by nejaké kvapaliny pretiekli,
okamzite ich vydistite, aby nedoslo
k posSkodeniu Casti.

Na dgistenie ziadnej Casti zariadenia
nepouzivajte parné Cistice.

Cistenie vnutra rary

* Vnutro smaltovanych rar sa najlepSie
vycisti vtedy, ked je rura tepla.

»  Utriterdru makkou utierkou,
ktoru po kazdom pouziti namocite v
mydlovej vode. Potom rdru opat utrite
navlhéenou handri¢kou a vysuste.

* Na uplné vycistenie rdry mozno budete
musiet obCas pouzit’ tekuty Cistiaci
opat.

Cistenie sklenenych éasti

* Pravidelne Cistite sklenené ¢asti vasho
zariadenia.

* Na cistenie vnutornych a vonkajSich
sklenenych &asti pouzite Cistiaci
prostriedok na sklo. Potom ich
oplachnite a dékladne vysuste suchou
Cistenim zariadenie.

Cistenie éasti z nehrdzavejucej ocele (ak

nejaké su)

» Pravidelne Cistite Casti vasho
zariadenia, ktoré su z nehrdzavejucej
ocele.
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» Casti z nehrdzavejucej ocele utrite
makkou utierkou namoc¢enou vo
vode. Potom ich dokladne vysuste
suchou utierkou.

Casti z nehrdzavejlcej ocele
nedistite, ak su este stale teplé.

Nenechavajte ocot, kavu, mlieko, sol,
vodu, citrénovu alebo paradajkovu
Stavu na nehrdzavejucej oceli dlhy
Cas.

Cistenie natretych povrchov (ak nejaké

su

» Skvrny z paradajok, paradajkovej pasty,
ke€upu, citréna, olejovych derivatov,
mlieka, sladkych jedal, sladkych napojov
a kavy by ste mali okamzite vycistit
utierkou namocenou
v teplej vode. Ak sa tieto Skvrny
nevycistia a nechate ich uschnut na
povrchu, na ktorom su, NEMALI by sa
zotierat' tvrdymi predmetmi (Spicaté
predmety, dréty z ocele a plastu,
drétenky poskodzujuce povrch) ani
Cistiacimi prostriedkami s vysokym
obsahom alkoholu, odstranovaémi Skvin,
odmastovacmi, povrchovymi
abrazivnymi chemikaliami. Inak moéze na
povrchoch s praskovym naterom dojst
ku korozii a mézu sa vyskytnut Skvrny.
Vyrobca nezodpoveda za ziadne Skody
spdsobené pouzitim nevhodnych
Cistiacich prostriedkov alebo postupov.

Odstranenie vnutorného skla
Pred ¢Cistenim musite odstranit sklo dvierok
rury, ako je to znazornené nizsie.

1. Sklo zatlaéte v smere B a uvolnite ho
z polohovacieho drziaka (x). Sklo vytiahnite
v smere A.

Ak chcete vymenit vnutorné sklo:

1. Sklo zatlaéte smerom k a pod polohovaci
drziak (y), v smere B.

3. Sklo dajte pod polohovaci drziak (x)
v smere C.

Ak su dvere rury trojsklené, tretiu

sklenenu vrstvu mézete odstranit

rovnakym spdsobom ako druhu
sklenenu vrstvu.

Odstranenie dveri rury

Pred Cistenim skla dveri rury musite
odstranit’ dvere rury, ako je to znazornené

nizsie.
1. Otvorte dvere rury.

e

-

2. Otvorte blokovaciu zapadku (a)
(pomocou skrutkovaca) az do koncovej
polohy.

J

3. Zatvorte dvere, pokym nebudu takmer
Ié]plnbe zatvorené, a vytiahnite ich smerom
sebe.
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Odstranenie kovového rostu

Ak chcete kovovy rost vybrat, potiahnite
kovovy rost podla obrazka. Po uvolneni
z objimok (a) ho nadvihnite.

E

5.2 UDRZBA

VYSTRAHA: Udrzbu tohto
zariadenia by mal vykonavat’ len
autorizovany servisny personal alebo
kvalifikovany

technik.

Vymena ziarovky v rure
VYSTRAHA: Pred vykonanim gistenia
zariadenie vypnite zariadenie
a nechajte ho vychladnut.

» Vyberte skleneny kryt a potom vyberte
Ziarovku.

* Vlozte novu zZiarovku (odolnd do 300 °C)
namiesto vybratej ziarovky (230 V, 15 —
25 W, typ E14).

* Nalozte kleneny kryt a rura je pripravena
na pouzitie.

Lampa je navrhnuté Specialne na

pouzitie v domacich kuchynskych

zariadeniach. Nie je vhodna na
osvetlovanie miestnosti v domacnosti.
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6. RIESENIE PROBLEMOV A PREPRAVA

6.1 Riesenie problémov

Ak problém s vasim zariadenim pretrvava aj po vykonani tychto zakladnych krokov
na rieSenie problémov, kontaktujte autorizovany servisny personal alebo
kvalifikovaného technika.

Problém

Mozna pric¢ina

Riesenie

Rura sa nezapne.

Napajanie je vypnuté.

Skontrolujte, ¢i je k dispozicii napajanie.
Skontrolujte tiez, ¢i funguju ostatné
kuchynské zariadenia.

Ziadne teplo alebo sa rura
nezahrieva.

Ovladanie teploty rury je nastavené
nespravne.

Dvere rary boli ponechané otvorené.

Skontrolujte, ¢i je ovladaci regulator
teploty rury nastaveny spravne.

Svetlo v rure (ak je
k dispozicii) nefunguje.

Doslo k poruche Ziarovky.

Elektrické napajanie je odpojené
alebo vypnuté.

Vymerite Ziarovku podl'a pokynov.
Uistite sa, Ze je elektrické napajanie
zapnuté a Ze je zariadenie zapojené

v sietovej zasuvke.

Varenie je v rare
nerovnomerné.

Poli¢ky rary su umiestnené
nespravne.

Skontrolujte, ¢i sa pouzivaju odporuc¢ané
teploty a polohy polic.
Neotvarajte dvere ¢asto, pokial nevarite
veci, ktoré je potrebné otodit. Ak ¢asto
otvarate dvere, vnutorna teplota bude
niz8ia, o méze ovplyvnit vysledky
varenia.

Tlacidla ¢asovaca sa nedaju
spravne stlacit.

Medzi tlac¢idlami ¢asovacga su
zachytené cudzie predmety.

Model s dotykovym panelom: na
ovladacom paneli je vihkost'.

Je nastavena funkcia zamku
tlacidiel.

Odstrante cudzie predmety a skuste to
znova.

Odstrarite vihkost a skuste to znova.

Skontrolujte, ¢&i je nastavena funkcia
zamku tlacidiel.

Ventilator rary (ak je
k dispozicii) je hluény.

Poli¢ky rary vibruju.

Skontrolujte, ¢i je rura vo vodorovnej
polohe.
Skontrolujte, ¢i policky a akékolvek
nadoby na pecenie nevibruju alebo nie su
v kontakte so zadnym panelom rury.

Ked sa rura vypne, ventilator
bude aj nadalej bezat.

Elektronicky riadeny ventilator rary
bude urcity ¢as bezat, aby sa rura
ochladila.

Ked' su elektronické sucasti dostatocne
ochladené, ventilator sa automaticky
vypne.

Rura sa sama vypla.

Ak nie je aktivna ziadna funkcia,
elektronicky riadené rary sa
automaticky vypnu.

Rura sa automaticky vypne, aby $etrila
energiu, ak po zapnuti alebo po ukonéeni
programu pripravy jedla v ur¢itom
¢asovom ramci neurobite Ziadnu akciu.

Ak sa pocas funkcie
s pouzitim ventilatora otvoria
dvierka, vnatorny ventilator
sa zastavi.

Ak otvorite dvierka rury, elektronicky
riadené rary s dverovym spinacom
prestanu v priprave jedla.

Je to normalna prevadzka zariadenia,
uzitona pri priprave jedal, aby sa
zabranilo nadmernému Uniku tepla.
Ked dvierka zatvorite, rura sa vrati do
normalnej prevadzky.

Rura sa sama vypne
pocas pecenia.
Chyba ER6

Rura sa sama vypne po¢as
dlhého pecenia po 6 hodinach.

Ruru vypnite a znovu zapnite, zvolte
program pecenia.
Pokial chcete piect dlhSiu dobu navolte
dizku pedenia.

6.2 Preprava

Ak potrebujete produkt prepravit, pouzite originalny obal produktu a prenasajte ho
v pévodnom baleni. DodrZiavajte prepravné znacky na obale. Paskou pripevnite na vietky
nezavislé Casti, aby ste zabranili poSkodeniu produktu po¢as prepravy.

Ak nemate originalny obal, pripravte si prepravnu krabicu tak, aby bolo zariadenie, najma
vonkajSie povrchy produktu, chranené pred vonkajsimi hrozbami.
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